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fpicB gebunden und, unter ofterem Begicfen, obngefabr eine
©tunde ju fdhoner Farbe gebraten. Cin Spicfchen durd) das
Rickarat geftectt, damit er fich nicht werfen Eann, fann er cbhen:
falls im Ofen oder in der NRobre gebraten werden,

Sieb[enbtf)en am Opicg. Filets. de chevreuil a la
broche.

Sedhs bis adht Qendchen werden abgehautet, fein gefpickt und
swei Tage in Cffig gebeists dann eine Wiertelftunde {dhuell am
©pich gebraten und eine {dharfe Sofe darunter gegeben.

NRebfchultern. Epaules de chevreuil,

Die ©cdultern werden den Keulen abnlich gefpickt und ge-
bratens oder ¢s werden die Musteln ausgeldft, Haut und Nerven

weggefchnitten, und den Yemdchen abulid) bereitet,

Rebrippden gefdhwungen. Cotelettes de chevreuil
sauteées.

Diefe werden wie die Schopsrippdhen gefhwungen, glafiire,
und in ihre Mitte wird eine Pfefferfofe oder abuliche gegeben,
&ie _fonnen aud) panirt und gerofiet werden,

NRehrippen - Stackdhen gebraten. Carrés de chevreuil
a la broche.

Die NRippen-Stuckchen von ein oder wei Nehen werden net
sugeftust, namlid), es wird der Nuckgrat weggehaucn uud die Ripp-
dhen fo eingeftust, daf fie fchon gleiche vierecfige Stuckhen bilden,
Diefe werden rein abgehautet, fein gefpickt, gebeikt, dann von
guter Form auf den ©pieR gebuuden und fhuell gar gebratens
gut angerichtet und eine Pfeffer> oder Paradiesapfel-Sofe dar:
unter gegeben.

Braun - Cingemadtes von Reh, Civet de chevreuil.

€5 werden obngefahr vier Pfund Bruft und Hald in hitbfhe
StucEden gefchnitten und rwie dad Brauneingemachte von Hivfeh
jubereitets odber es wird fleifchiger Speck (Baudy= oder Bruftfpet)
in ebenfalls hubfche Stidkchen gefchnitten, adt Loth Butter heif
gemadht und davinne gelblicht geroftet; dann heraus genonnmen und
bas Flefch in diefer Butter gefhmort, bis daf ed fteif gerorden
ifts bernad) die Butter abgegoffen und darinne jwei SHIOfFel
IMehl langfam {chon gelbbraun gerdftets darvauf wird alles zufam-
men gethan, wmgernhre , ecine Flafche rvother AWein und Uibrigens
ajjer davauf gegofjen, daB ¢ daruber geht und unter fieter Be-
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