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wegung angetodht, als, grober Pleffer und cin Stranfchen von
swei Yorbeerblattern und wenig Thimian, fo wie eine Iwiebel mit
drei Gewnrgnageln beftedt dazu gefugt, sugedeckt und langfam fort:
tochen gelaffens tn der lesten Stunde werden swangig Eleine Jwie-
belchen, voh oder in Dutter gelb geroftet, und chen fo viel Scham-
pintonen hingu gethan, unterveffen cinige Male abgefchaumt und
abgefettet, ulekt die Sofe, im Fall fie nicht dicke genug  fepn
follte, allein bis jum gehodrigen Gsrad etngetocht, vollEommen ge-

falzen und nach Befinden mit Citronfaft gehoben, angerichtet und
wit ffarfen Semmelfruften belegt,

Ocblactere Cingemachtes von Reh.  Emincé de
| chevreuil.

Kalter Nehbraten wird in Eleine, diinne, runde Sdheibden ge-
fhnitten, in eine beife ‘Pfeffer - Sofe gethan, ein wentg frifche
Butter dagu gefligt und heif gefchoungen, ohue fochen zu lafjen,
dann in ein Neistafferol, oder anf eine Sduffel angerichtet und
mit  glafurten Semmeltruften befranst,

NRebpgebirn. Cervelle de chevreuil.
Wird ebenfo wie das Gehirn vom Kalb zubereitet,

Rebgehacke. Hachis de chevreuil.

Kalter Nehbraten wird, wenn Haut und Nerven alle abgefon-
oert find, recht fein gefdynitten, in eine heife Pfeffer - Sofe gethan,
cin gutes Studdyen frifdye Butter darunter legirt, gehorig gefalsen,
in ein Meiskafferol, oder auf eine Schujfel angerichtet uud mit ver-
fohrnen Ciern' und Semmeltruften befran;t,

Rehmus,  Purée de chevreuil.

MNecht fein gefchnittener Rehbraten wird, mit ein wenig Brithe
angefeucheet, veche fein geftofen, mit eingefochter brauner Sofe ver-
mengt, leicht warm gemacht und durch cin Sied gejtrichens  beim

Gebraud) wird dicfes Mus heif gerthrt und ein gutes Stuckdyen

Dutter darunter legirty ¢8 darf weder su die nodh) ju dinne
fepus bernach in Neistafferdlchen oder auch in cin JNeistafferol
augeridhtet,

Bom Haafen.  Du lidvre.

Estalope von jungen Haafen. Escalopes de levrauts.

Bon vier Haafen unterm Fahr werden die Riken abgchautet,
die Dusteln von dem Hifttnodhen an  big sum_ $Hald behutfam
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