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Noden ( Kiofe oder Knotel ) von Kaninden. Quenelles
de lapin.

Won einem ober 3wei Kanindyen wird cine Klodchen-Fulle be-
veitet, und mit Salz, Dfeffer, Muscatnuf, gefiofuen und gefiebten
Qorbeerblattern , IThimian, Salbei, wenig BDafilicum und Wachhol-
berbeeren gewursts bdavon wird ein filberner SHloffelvoll aufgefaft,
mit dem 9IMNeffer, hoch gewolbt, glatt gefivichen, diefes dann in
heies Waffer getaucht und damit vollends liberglattet; darauf wird
¢in andrer CHIOffel in beifes LWaiffer getaudht, diefer Klos damit
ausgehoben und in ein mit Butter beftrichenes Kafferol gelegt, und
fo fortfabrend ciner an bdenm andern gereihet, 018 daf man hinrets
chend davon bhat; nachher gemau bedecFt und an einen falten Ort
gefeist.  Ctwa funf und ywanzig bis dreifig Minuten vor dem Ans
vichten wird fochende Fleifchbrihe am NRand, aber ja nicht auf die
"Klofe, eingegoffen, fo viel, bdaf fie darinne baden, auf f{tartes
Feuer gefepst, bis daf die Bribe fodht, dann veft jugedecEt und
auf einen Dreifuf mit glithender Afche und cinigen Koblen gefesst,
und fo gani langfam zichen (gribefn) laffen, wallen dirfen fie ja
nicht, denn da wurden fie auflaufen, auffpringen und dadurch ver:
derbeny nadhdem die Klofe alfo gar find, werden fie auf ecine Ser-
victte heraus gelegt, bdann in eine mit Kruften befekste Schirfjel,
oder in eine Blatterpaftete, oder in ein Silberfafferol angerichtet,
und eine OGraune Sofe, weldhe mit Kraftbrithe von dem Kaninchen
und etwas weifen Wein getlart und eingefocht worden iff, dars
1ber gegoffen. Sonft fann audy ein flaver Wildfaft, eine Be-
fchamel-Sofe oder ein feines Nagu daruber gegeben werden. Auch
fann man die Klofe erft vund und dann ein und einen halben
3ol lang ausrollen, )

Kanindentlofe als Crofetten. Croquettes de quenelles
de lapin.

KIofe wie die vorbergehenden werden, nachdem fie falt gewors
den find, mit weifer Sofe, weldhe mit der Brihe von den Ka-
nindyen-Gerippen dick eingefocht und mit Eierdottern lfegirt worden
ift, tbergoffens nach dem vollfommuen Crfalten gut in die Sofe
eingehullt und in Semmelbrofeln gerollt, darauf in fein gefchlages
nen, gefalzenen Eiern umgewendet, nochmald mit Semimelbrofeln
belegt und dabei auf gute Form gefehen.  Bor demr Anrichten
werden fie aus Heifem Schmaly, 3u fchoner Farbe, gebacten und
auf eine Servictte oder Lofchpapicr heraus gelegt, dann fdhon ans
gerichtet und ein Strauf gebactne Peterfilic oben davauf gegeben.

Kaninden mit Oehl-Sofe. Lapereau en magnonnaise.
Rwei gebratne junge Kaninchen werden in hudfhe Stickchen
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