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Da manden Herrefdhaften die fetten Oehlfofen jmuider find,
fo werden ofterd audy die Falten Senflofen (Nemuladen) anges
wendet.

Salat von gefdwungenen Hibnerbrirfichen mit Oeblfofe.
Sautés de poulets en salade a la magnonnaise.

Die Brifchen von fedhs fetten jungen Hibuern werden ges
fdhwungen (m. f. gefdhwungene Hithnerbrifichen mit Kraftfofe),
nachher auf eine Serviette Heraud jum Abtropfen gelegt und dann
swifchen swei fladhen Deckeln leicht gepreft bis dag fie Falt finds
die Unterbrifichen, weldhe man juritd gelaffen Hat, werden mit
Kammchen von rdffeln oder Pofelzunge befteckt, hHufeifenformig
gebogen in ein flaches Kajjerol gelegt und auch gejdypoungen und
geprefts nadhy dem Crfalten werden alle SticEdyen nochmals leicht
jugeftuty fechs arte RLattichEdpfe dunne gefchnitten, jum Salat
angetacht und dann in die Scdhnjjel im Krany angerichtets daranf
werden die Brifidhen, mit den Spiken unten, in einen Krany ges
fest und  dazwifhen fmmer ein Unterbriftchen gelegt; der Krang
muf fehe rund und fdhymal feyns endlidh rird cine fchone Eins
faffung von ulifchnitten davum gefest, und in die Mitee eine
weige oder grune Oehlfofe gegofjen.

FHenn man weife Qd)[]'uﬂ: nimme, fo wmifen die ungefpicks
ten, grofen Brifthen mit heller, fhoner Slafur leid)t nberglant
werden.

@Efd)mungem Hubnerbrifidyen mi¢ Pofelsunge und Qe[gls
fofe. Sautés de poulets a l'ecarlate, sauce
magnonnaise.

Bwolf Hihnerbriftchen werden, ofne daf man die Unterbrifts
chen davon nimm, gefchrwoungen und gepreft; wahrenddem werden
sroolf @)d;flhen fhon rother Pofelzunge von namlicher Form, wie
vie %ruﬂfc[)en, nur etwas dinner gefdhnitten s dann wird der Bos
den einer @chiiffel mit gehackter Sulze bedeckt und die Brufichen,

nadydem fie nochmals vollfommen jugeffuist worden find, nedff der §

‘Potelyunge, wifchen cinander, im Krany darauf gejeit, mit Sulsz

fdhuitten ecingefaBt und eine weife oder grune Ochlfole in die Nitte |‘

gegojfen.

@ffd)’m””gfﬂﬂ Htbnetbriifthen mit Teuffeln und Oebl-
fofe. Sautés de poulets aux truffes a la

magnonnaise.

~ Dic Brhftchen werden wie vorgehend worbereitet und hell glaz
furts ftate der Pofelunge werden eben fo viel grofe Sdyeiben
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