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vou einem qgebratenen Kapphabu, obne Haut und Nerven, redt
fein gewiegts frifches @-.bmum:-@:c[)umr flein wuarflicht gefchnits
terr, und letere drei Artitein alle gu gleichen Theilen genommen,
Die Krauter von den Swicheln werden befeitiaet, dicfe fein ges
wiegt und dann it dem Scmmelteig fein geftofen, darauf wird
das Schmecr, dad Fleifch, fechs Cierdotter nud einige fufe Manz
dbeln, weldhe vorher geffofen und durd) ecin feines Gieh geftridhen
worden find, daju gefligt und alled durcheinander rvecht fenn ge= |
ftoBen, allilf‘*t mit einer Wievtelsfanne gutem, Jufen uud heifen
NRabm verdunut, mit weifem Preffee und Muscatnuf goawnezt und
vollfommen gejaliens bmmd) in Gedarme, nicht su voll, gefult,
pie Enden jugebunden und, in der Lange als man fie haben will,
unterbunden, nacddem in abgenommene, bheife Milh geleat, auf |
wenig Feuer sichen aber nicdht wallen faffen, bis daf fie gar find, |
und wahrenddem gewendet; dann auf eine Sevviette jum Crialten |
heraus gethans vor dem Anrichten mit einer tadel geftochen, und
uber cinem mit Oehl Oeftrichenen Papicr anf dem NRoft gebraten,
&ie werden nach der Suppe gegeden.  Won Fajanen, NRebhih= |
neen, Haafen uud Kald werden ebenfolche Wiefte gemacht.,

Spicfdyen mit Kapphabnbedften und Friffem. Hatelets
de chapon aux trufles. |
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Pon gedampften oder gebratnen Kapphahuen werden aus den |
Briften el Meffercictendicke Scbheiben, einen Joll im Vierect |
gefchnittens ebenfo gar gedampfte Truffeln, oder auc) lektere rol)
gefchnitten und dann einige Minuten in BVutter auf dem Feuer ge-
fchoungens bdanun in warme Aufleg-Sofe gethan, umgejchwente )
und auf ein flaches Gefchive gefdhuittets nadydem die Sofe gallert,
werden die Studden wedifelsmweife redht in der INitte an filberne
@picfchen, in der Lange von fechs Sollen, geffeckt, deren ju ciner
Sdufel funf Stick nothig find; tbrigens werden fie gany twic |
die Spicfchen mit Kalbermildhen beendigets :

Sum Garniven weeden die Spiefchen nur vier 3ol lang im | i
Fleifch gehalten.

Statt der ruffeln fann audh) Pofelyunge dajwijchen genoms
then werden.

Die @ilﬁers@pwgc{;eu hiesu follen etwa fieben bis adt :-w[t
fang, und am Griff mit einem Halbmond, Stern, einer Lilic und|
d. M. vergicrt fepn., |
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Ghefulzte Spiegchen mit Gefligelbruft und iiffeln. Ha- \

)
telets d’aspic garni de blancs de volaille ﬁ
et de truffes: - ]
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