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) § Oefuljte @picﬂd)en mit Otflﬁgclbxuﬁ und Potelzunge.
Hdtvlﬁts d’aspic gmm de blancs de volaille
a Pecarlate. !
Dicfe @pichchen werden wie die von Kalbermildhen bereitet

D 4 (o fo 26 vom Kald), nur daf hier Weilgeflugel-Beuft ftatt der
2| Kalbermilche  genommen wirds

| Kappbiibnebeiifte gefdhwungen mit gemifchtem Gemus in
Oc¢blfofe . Sauté de poulardes a la Macédoine.

3chun Kapphithnerbrifie werden gefchoungen, gepreft und noch:-
i | mals nett sugefchnitten  (m. . Sunghibhuerbrifichen bIEfi’r Are) s
1§ nachher im Krany angerichtet und wifchen jede Bruft eine Sdynitte
& 2[rt|}ci;mfuubtn, vou der namlichen Forur, gelegts der Nanbd der
S @rlmnd wird fchon mit Qbutac{n cingefaft. BWor dem Auftragen
st | wird ein Gemijdhtes Gemus in dad Iunere des ;‘R‘mnaa’:u, felfen=
n | artig in die Hohe aufgebaut, gethan und eine grine oder weife
2 | Qehlfofe bmﬁb{'r gegoffest.

©tatt der Artifchockboden Eonnen ﬂltd) @d)ntttcu Pokelsunge
jo {oder fchwarger Triffel pwifchen die BVrifte gelegt werden,

2 Sleine Aspifs von Gefligelbruft mit Traffeln in {doner
Anfidht. Petits aspics de volaille aux truffes
a la belle vue.

Dazu muf man fieben fleine Ximbal - Modeln von vier IJolf
A1 Hohe und  zwei und  einen I)ntbfn Soll 1 Durdhmeljer @abm.
£ 13¢chn big 3wolf anppbu@ncrbruﬂdﬁn werden gefchwungen, in bder
7 | Dickigteit gEt[}Clt unb dann in gwei Follbreite, runde Diattcdhen
N aunjcﬂmbcn, in eine Terrine gethan und wmit Saly, weifem Pfef-
i1 | fer, Ochl und Draguneffig, um daf fie J"}Uf{m[‘ﬂl}mﬂlf beEommien,
i mgefchwentty  fdhwarge Treaffeln, weldhe in Dadeirawein gefocht
gr fworden find, werden cbenjo grfdymttcn und auggeftochen.  MNach
13 1 swei Stunden werden die Geflugelfcheibchen abgegoffen und abges
i dtrocknet, um daf fie dic Sulze nicht teabens die Modeln in fein
p | geftampftes Cis, vedht gerade, eingegraben uud wei Yiniendic Fare,
gf | weife Gulze auf die Biden gegoffens nach) dem @ulsen in alle
9 | ein ©dheibchen Fraffel aelegt und mit ein wenig Sule, fo daf
id dic’ Sdyeiben blof fchwacd) damit Uberdecfr find, Gegoffens tacd
g1 f leichtem C.Zu[jcn cin ©dheibhen Bruft in alle daranf gelfgt und
gf | Wicder mit cin wenia ©ule begoffen; und fo wird fmmer in der
il Farbe abwecd)felnd und fchnell nadyeinander fortgefahren, 6is daf
jgddic iodeln voll find; die Sulje dazu muf falt aber aud) gut
i f flicgend fepn, und witd am Beften in fommcrlaned LWafer geftellt
i3 il exhalten,  Jlachdem die Aspite veft gejulst find, werden fie {dnel




