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fchuitten pud o, ofue ein o in dic Haut ju maden, alle Kno-
chen beraus geloft, die.-Jterven von den Worderfeulen weggemacht
und diefe inwendig I)iw:iﬁgcangcn; bann mitder qufern Seite auf cine
Servictte andgebieitet, ‘bdie Hialfte des Brujifleifches und der Keulen
berunter aefdhnitten und dahin gelegt, wo dag Fleifdh fehr dlinne
iff, fo daf das Fleifch tiberall gleiche Dicke beFomme und auf ein
Prund  Fleifeh obngefabr drei Wiertclloth gerviirytes @aly daranf
geftrents madydiefem wird die Halfte der Fille dardber geftrichen,
die  Halfte dex' Ielfeln, Sungen und Kalbseutern oder Spect
dburcheinander: (marmorartia ) daraif ausgebreitet und etwas ges
wiirtes: Saly daritber geftrent s nachher die Halfre der Horigen
Fille daviber geftrichen, bdie Hbrigen Suthaten darauf gelegt, wies
ber [eicht mit gewurstem Saly ftberfirent und dann die lehite Flle
daruber geftvichen s darauf wird das Kappbubn in feine crfte Ge-
ftalt sufammen gebogen und mit der Heftnadel und Faden zufamse
men genabet, fo daf die FiMe vollfommen eingefchloffen iff, umd
eine runde oder ovale Form geacbens nachber mit Gitronfaft bers
viebew,  in Specfpiatten eingehtille, in cine feine Leinwand einges
wickelt und Leide Suden mit Bindfaden fcharf sufammen gebundens
i der ONitte, o wie aud) auf beiden Seiten Bindfaden darum
gelegt, um die Form 3u erbalten, aber faum bemerfbar ange;oqet.
Cin ovaled Kafferol wird mit Specplatien belegt, die Galantine
darein gefelt, cinige gange Swicbeln, bdrei bis vier Mobren, ein
Gebimdechen Peterfilie, nebft Sipellen, wenig Thitmian, Bafilicum
und einem Lorbeerblatt, vier Gewnrinageln, das Gierippe vom
Kapphuhn Elein gehackt, drei Salbsheffen oder jwei entbeinte Kalbgs
fife dagu gefitgt, Gonfommee oder Fleifhbrihe darauf gegofien,
daB es dariber gebet, fo wic aud) cin Glag INadeira- Sec odey
audrer guter weifer Wein uud jwei EHOFelvoll Jransbranntwein
batan gegofien, mit cinem, mit Putter beftrichenen Papier bedeckt,
mit dem Deckel gefhloffen, auf ftarfes Feuer gefeit und angefocht,
nachher aber gany langfam fortfochen gelaffen, 6ig daf fie weich
iffts man muf dic Galantine unterdeffen einige IMale mit einer
Jtadel unterfuchen, nnd iff ¢8, daf diefe gerne wieder herausgehet,
fo ift fie weichs und rird fofort vom Feuer genommen,  Nach
einer Stunde wird die Galantine heraus gehoben, und mit der
obern Seite in ecine etwas hoble, irdbne @dyiifel gelegt und in
ibrer: Qelnwand leidht gepreft, um die wenige Finfligteit, weldye
darinne wverbalten fenn Eann, beraus ju driackens; nachdem ein
Deckel dariiber gelegt und ein Gewidht von obngefabr ache
Prand darvauf gefest, um dem Kapphubn mebr glatre Oberflache
ju gebens die BVrihe wird durdh cin feines Sich gegoffen, rein
abgefettet und eine halbe Stunde ruben gelajffens nachher die Elare
;Brfll)e vom @ab Berunter gegoffen und gefldre (m. f. Fleifch=
ulze ). :
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