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Jlachdem die Galantine falt i, 1wird fie aufgebunden, der
Bindfaden heraus geyogen, mit cinct Servictte  rein abgewifche
und danu mit heller Gilafur wberglangts. nadher auf die S chrfjel
gejetit. und - cine ofe vou  groeieriei - farbiger Snlze darauf ausges
legt, wit gehacfrer  @ulze wmgeben und rund anégefiochen,  im
Durchmeyfer einen ol breite. Sulyhnitten darum gefest. ,

Auf vorgeheude Weife werden Galantiven von jungen Hiths
nerw, Truthtbnern, Eaten, Fafanen und Nevhithnern bereitet,

Auch wird - nody - auf andre, Weife mit den Galantinen vers
fabrens namlidys Pokelzunge; SpedE und Trafeln werden  dinner
gefehnitten nud nebft Kloschenfille, wic vorgehend eingefiilles  odeg
‘Pofelyunge, gewaliter Spect, Trdffeln und Piftazien grobwirfelig
acfchunitten, und gleich unter Kloschenfille geruhrty ubrigensg aber
wird-das namliche Verfahren beobadhtet. |

Weifgeflugeltuden gefulst foniglidh. Pain de wlailhé
2 la Royale, LT

swei Kapphithner oder Kapphabhne werden gebraten's nachdem
fic fait find alles Fleifch davon abgenommen uud, ohune der Haut,
fein gewiegt und gan fein geffofen, wobei nian ¢ it ein wenig
Confommee anfeuchtet; nachher fechs obder acht CRIOffelvoll PBe-

fchamel daju gefugt, auf wenig Feuer warm gerubrt und dann.

burd) e neues, weifes Haartucy, oder durch ein feines Sich ges
ftrichen s wein das Ius falt iff, werden vier CHOFelvoll 3002
floffene,  fommetlane weife Fleifchfulze, vier Chloffelvoll feines
Qehl, cin Chloffelvoll Dragunefiig, Saly und weifer Pfeffer dars
unter gemifchts e muf Hochgefchuiadk haben, bdodh) darf Feine
Wurge hervorftechend fevns darauf wird es in einen glatten 9No-
bel erfter Trvacht gefullt und in fein geftampftes Ci8 eingegraben s
nach drei bis vier Stunden wird der Model in heifies TWafjer ge-

taucht, abgewifcdht und der Suchen anf die Schuffel geftiryts dann

an der eite herum mit einer Guirlande von ausgefchnittenen
Truffelblattern, welche man ein wenig davauf dracft, und die Ober-
flache mit einem fchonen Stern von @ulifchnitten  gesierts. am
Naud der Schuffel wird cine Cinfaffung vou {honen Sulifdhnitten
in jwei Farben aufgeftellt. -

Bon dem alten Hubn,  De la poule.

Su bhoben Kiden werden die alten Hibner meiffens nur At
Briben, wozn fie vortreflich ftud, verwendets bdas Fleifdh feloft
tt aber den feinen Gaumen zu trocken. Dod), wenn die Hibhner
nidht 3u alt und dabei wohl Geleibt und fett find, fo laffen fidy
cinige fehe fdymacthafte, biregerliche Geridhte davon bereiten.
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