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sehn Fleine Stiuddyen gefdnitten und nebft ebenfoviel gang flei-
wen WBratwirfien gefodyts pwangig Kappbabn-Nocken, in Grofe
der Bratwurfte, werden gar gemadht; dreifig Maronen, wanzig
grofie ©champinionen und etwa cbenfoviel Iruffeln werden theils ges
fchwikt und theild weich gefocht. Mt obhngefahr der Hlfte diefer
Suthaten wird dad Truthubn gefullt und dann jum Dampfen ges
jaumt. - Cine pajfende Dampf- Wanne wird  mit  SpeEplatten,
Saltsfchnitten und einigen ©dynitten Shinten belegt, das Hubn
davauf gefest, jwei Debren, swel Peterfilien - Wargeln obder ein
Straufehen grime Pererjilie, yroei Jwiebeln, ein Lovbeerblatt, jwei
Gewurgnageln und einige Pfeferorner dazu gefiigt, mit Sypecks
platten uberdeckt, cin ftarfes Glas Madeira - Wein und ehwas Consz
jormmee darunter gegoffen, ein rundes mit Butter beftridyenes Pas
picr obendarauf gelegt, mit dem Decfel jugedecft und, Kohlen
unten und oben, ohngefahr jwei Stunden langfam dimpfen ges
lafjens. Der ©al wird dann abz und durchgegoffen, rein ab-
gefettet, Dis auf die nothige BVruhe eingcbocht nnd durch cine
Servictte in cin andres Kafjerol gefeihet,  Die Gbrigen Iu-
thaten yoerden bhetf gemacht, Bei dem Anvichten wird das
ruthubn entzdumt, anf cine grofe Sdiyfel gefest, die Suthaten,
wozu aucdy) noch etwas fchone Hahnentamme und Nieren in chpas
von dem Gaft erwarmt, gefugt werden, gefhmackvoll darum qe=
legt, und der ubrige Saft darliber gegoifen.

ruthuhn nad) der Flamdnderin. Dinde a Ia
IFlamande.

Cin fettes Truthuhn oder fetter Teuthahn wird rein qerupft,
abgeflatmine und geftoppelt, gereiniget und die Veine surtcEgefchlaz
gen cingeftectt, fo daB nur die Pfoten heraus fehen, und {fibrigens
geyaumt s daun mit Speckplatten Uberdeckt und mit Dampforife
begojfen, ein mit Vutter Oefivichenes Papier oben varauf gelegt,
sugededt und, Koblen unten und oben, weid) gedampfts bei dem
Anvichten entzaumt, auf eine grofe @duffel gefest und nach) der
Slamanderin mit verjchicdnen Gemifen betranst.

Fruthabn nad) Godard. Dindon a la Godard.

Cin Trathahn witd jum Dampfen gezaumt, dann die Bruft
noch befonders uber Koblen gebalten damit die Haut firaff wird
und fidy jum picken mehr eignets hernady cine fehone MNofe auf
dic Druft gefpickt; darauf wird der Truthahn mit weifem Saly
beftreunt, in eine Dampf-I8anne, mit OpecEplatten beleqt, gefelt,
mit Oampibrabe bis an das Gefpickte begoffen, in Ermangelung
Confommee oder Fleifchbrithe darunter gegoffenn und zwei Modhren,
sroet ‘Peterfilien-Wurgeln, eine oder jwei Swicheln, el Gewirs:
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