= = # -
e L
= '

i i S

= L i e

TR !_I'- G i S _'_l-_h“ fL T Al | jm_ . -- =

e .l'_"l.:"‘-'l"._

— il E——— .
= !

L - . .- - . - s -
T
i == - e = — iy S i = 8
T — e e e
——— iy e TR, Sa— S - £
- - S — e e -
T e N R [ ey ey

- -r == = —
e — —
- r= FW = —
e - = -
- L = e ——_—
N ——— T
T e s — e S T, o
i el R N o

s T e R T o e g

258

in 3ollbreite, vievectige und zwei Meffecricfendicfe Schnittchen ge:
{hnitten und in ecine Aufleg-Sofe gegebens rwenn alled falt ift,
an funf bis fedhs filberne Spicfdhen, 3u gleicher Grofe, qgeftectt
und mit der @ofe, vermittelft eines Pinfels, vedht glatt uberfivichen,
pantt in @emmelprofeln umgewendet, hernad) in fein zerfchlageue,
gefalzene Cier getuntt, fo daf fein Fleckdhen davon unbenest bleibt,
wieder i Semmelbrofeln mmgewendet und gut damit belegt. Kurg
vor demt Anrichten weeden fie aus heipem ©chmaly ju fchoner
Jarbe gebacen, ubereinander angerichtet und frocfen, oder auch ein
vuntler Fleifchfaft darunter, -gegeben,

JBon den Tauben, Des pigeons.

S Frubjabhe, wo Mangel an jartem Gefilgel iff, find die
Tauben am angenehmftens ju diefer Jabhreszeit find fie aucd) am
befien. Lo moglich muf man fie fiets vollbrifiig, fett und vou
weifenmt Anfehen nehmen,

Rauben weif eingemad)t. Pigeons au blanc.

Bier recht [tarfe oder fedhs fdhwadhyere Taunben werden fammt
den. Flugeln rein ausgerupft, geftoppelt, ausgenommen, abgeflammet
und rein ausgewafdjen, die Klauen hald wegachackt, die Beiue
sueicgefchlagen und in die Haut geftectt, fo daf nur die Pfoten
beraus fehens cine Stunte in lauem  Waffer ausbluten laffen,
dbann mit frifchemt Waffer auf wenig Feuer gefeht und, wenn das
Aaffer warm geworden ift, nodhmald ab= und frifches Waffer dars
auf gegoffen, bernach vicr bi8 fuuf Minuten uberwallt und dann
in faltem Waifer abgefrifcht, nochmals gepust und mit eincr Sers
viette abgewifcht, Dann vier bis funf Leh Butter jerlafen, die
Rauben darinne auf fanftem Feuer gefdhroentt, big daf fie qut ans
gesogen haben, aber ohne daf die Butter Farbe nimnit; nadber
awei Fleine CHIOffelvoll Mebhl daruber geftreut, durdhgefchwentt, mit
tlaver Fleifchbrahe, in Crmangelung mit Walbrihe aufgefulle, fo
dag es bdaruber gebef, cin Straufden Peterfilie mit einem halben
Lorbeerblatt, einem Gewirsnagel und nady Belicben einer Halben
3ehe Knoblaudy, jufammen gebunden, Saly und weifer Preffer
dajzu gefugt, jugedeckt und cine Bicrtelffunde gefocht. Daun jwans
319 gepuste und in Citronfaft umgefdhwentte Schampinionen und
ebenfoviel Eleine Swiebeldhen von gleicher Grofe, welche erft jwei
Pinuten gewallt, dann abgegoffen, abgefrifht und zum Abtropfen
gelegt  worden find, bHingu gethan und jufammen vollends gar
tochen laffens Dernach abgefchaume und abgefettet, und, wenn die
@ofe su dunne iff, in ein andres Kafferol abgegojjen und einges
Eocht, dann mit dret Cierdottern lfegivt, durch ein Haartud) auf die
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