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ccfige ©titEchen gefchnitten und cine halbe Stunde in vollem Waf-
fer gewdilt worden ift, in diefer BVutter ju fchoner Farbe gebraten
md dann auch heraus gernommens in die Dutter cin ERloffelvoll
Pichl geftanbt und gany langfam geld gerofict, darnach Spet und
Tauben ‘wiedet Hingu gethan und jufammen umgerubre, dann
Sleifcbbrubhe nach) und nady anfgefilit, fo daf es eine Sofe bildet,
und uuter beftandiger Verwegung aufgefocht, - ci Strauf von Pes
terfilic, Jipollen, einem halben Lorberyblatt nnd etem Gewiirys
nagel jufamimen gebunden  daju gethan, sugedeckt und langjain
fochen laffens FWenn die Iauben hald weidh find, werden cine
hatbe bis drei Wicrielstanne feine grine Crdjen hingu gefiigt und
nothig gefalzen, fochen Laffen uud ofters aufgerubres nachdem alles
weich ift, abgefetter uud die Sofe, un Fale fie su dunne ware,
allein gur nothigen Dickigteit eingefocht, ein wenig Jucker zu den
Grbyen gethan, die Ranben in cine mit Kruffen cingefafte E‘:ch{:ﬁe[
angerichtet und &pecE und Crbfen datnber gefdhuttet, Die Tauben
Fonnen nml; awifchen  @pectplatten  gar  gedampfe unb dann dig
Erofen mit Speck daruber gegeben wWerdelms . ;v

Raubcrt en compote.  Pigeons en compote.

Bier ober finf fchone Tauben werden wie vorgehend gereinis
get und die Beine eingefiectts ein Wiertelpfund Butter mit jungem
Brufifpect, welcher: toie vorgehend gefdhuivten uud dann ausgewfz
fert worben UF, incein Kajfferol “gethan und ein Weilchen  gefchimort,
pana e flacker CRlOffelvoll Miehl dagu gefiigt und jufammen gelb=
liche gerofiet, darauf aud) die Xauben hingw gethan und davinne
gut angichen laffen, bernach Fleifchbrahe oder Waffer und nad
Belicben cin Glas weifer Wein dagu gegoffen, das Mehl qut aunf-
geloft und unter fleter Wewegung aufgefochts cin Strauf Peter-
filie. mit eiwem Halben Lorbeerblatt und ecinem Gewursnagel einge-
bunden, grober wetfer Preffer, nothiges Saly und jwanjig gerun:
dete uubd; in: Citvonfaft wmgejchwentte Schampinionen hingu geflat,
sugedeckt  und  lengfam fochen lafjens weun fie dret Bievtel weich
fiud, abgefettet und. jivanzig Eleine Swiebelchen von gleicher Grofe,
welche rein gefchalt und. dann in Butter fchon gelb gebraten wor-
ben find, dasu gethan uud vollends weich gefocht; bdann nochmals
veit abgefettet nnd die Sofe, wenn jic noch 3u dbitnne fepn follte,
abaegoffen, eingefocht und wicder auf die Tanben gefthittets daun
angerichtet uad das Nagu oben darauf gegeben.

Sauben mit Fleinen Moprer, "'Pigeons aux petits
- e racines. o et v

Qm -nuﬁm werden wie- vorgehend gereiniget unb die  Deine
cingefteckt ;5 ‘dann anf Spectplatten in ¢in Kajferol ¢ingejest, einige
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