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Cntenbrafiden gefdwungen mit Semiffigemiis.  Sauté
de canetons a la Macédoine.

Die Entenbriftchen terden twie vorgehend qefchroungen, die
Butter abgegojjen, Halbglafur darauf gegeben und damit umges
fdhwentt und glafirt; nadhber fransformig angerichtet und ¢in
Gemifchgemis darcin gegeben.

Cbenaud) fonnen Sypargelfpiben, Fleine, nett jugefchnittene Mohs
ten, weife NRuben, grine Srofen mit Spect und mehr vevgleicdhen
darein gegeben werden,

Cntenfeulden mit weif bereiteten Weifriben, Cuisses
de canetons en haricot vierge.

Aht, 3ehn bis 3wolf Entenfeuldhen, mit der volfen Haut abge-
[oft, werden entbeint, die Pfoten geftust, fo daf fic nodh eine
fleine Krone Dilden, die Beine gleich unter dem Knic abgehauen
und fo wieder in die Keulchen geftect und auf eine Serviette ge-
legty @aly und rweifer Pleffer daruber gefirents ein wenig Gars
fille darauf gethan und mit Jwirnéfaden balformig (rund) jufams
men gezogens  nachher swifhen Specplatten gar gedampfts dann
hevaus genommen, swifdhen jwei Deckeln gepreft und crfalten ges
laffen; sulelst die Faden bevaus gezogen, nett jugeftusst und in
Halbglafur evwarmt, im Krany angerichtet und nett jugefchnittene,
mit BDefhamel gefofte NRuben darein gegeben.

 Gbenfowohl Fonnen die Cntenteulchen mit Gemifchgemus, Eleis

nen Mobren, Spargelfpigen, Grimerbfen mit Spect, Endivien,
Cardenmus , Leifbohnenmus , Oliven, Paradiesapfelfofe und ders
gleichen mehr gegeben werden, 154

BVon der Gangd, De loie.

- Gedampfte Gansd mit Gemitfen befranst. Oie braisée
a la Flamande. |

CGine fette GSand wird vein gerupft, geftoppelt, abgeflanmmt,
ausgenomuen ,  der Hals an den Flugeln, bdie Fligeln iber dem
erften Gielenfe, wunachdem das Fleifch umfdhnitten und an den Leib
hinan gefchoben worden iff, cinige Joll vom Qeib ab, und die Fufe
am Knie weggefchnitten j rvein gewafthen, mit @aly eingerieben, die
@Renlen unter die Bruft nieder gedrackt und gezaumts in ein mit
Spedplatten  gefuttertes Kafferol gefest, Kalbsfchuitten und einige
Sdynitten Schinfen darum geleat, vier Mobren, vier Wurgeln,
cinige Swicbeln mit drei Gewdrynageln beflet und cin Lorbeers

blatt dagn gefiigt,  ywei Fingerhoch Fleifchbrihe darunter gegoffen,
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