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Gansleberfuchen fpanifd. Gateau de foie gras

a I'Espagnole.  * ¢ 14

Cin Pfund Gansleber, weldye hiersu -geringer fenn fann, wird
in grobe @ticke gefdhnitten und mit einem Stadden Butter nebft
fein gehackeer Peterfilie, Sdampinionen, Trifelabfchnibeln, Lor-
beerblatt, Zhimian, DBafilicum, nachy Belichen audh Sdhalotten,
Salz, Pleffer, NMuscatnuf’ und wei Gewiesnageln gefhwist; oder
auch die Leber roh gelaffen und blog die Krduter gefchmist und
sufammen fein geftofen; dann obngefabr ein halbes bHis drei Bier-
telpfund abgebrannter Semmelteig, fpater ebenfoviel getochtes und
fein geftofenesd  Kalbseuter, und sulet finf 0i8 fechs Cierdotter
barunter geftofens aud) fonnen ein oder ywei Anrichtldffelvoll einges
tochte Draune ofe dazu gefiigt werdens  diefe Naffe wird dann’
durd) ein Fulljied geftrichen ‘und mug, wie vorgehend , eine feine’
Bindung haben. Tin glatter Model wird mit dinnen Specdplat-
ten ausgelegt, -oder gut mit Vutter ausgeftricdhen, dig Maife dicht
darein gefullt und julest noch auf ciner dicken Serviette aufge-
ftoBen, daB eé fid) veft sufammen fest und €eine Lrcken bletben,
und oben darauf ein rundes mit Vutter bLeftricdyenes Papier ges
dbecft; jwei Stunden vor dem Anrichten wird  diefer: Kudhen ins
Dad gefest, fo daf der Model drei BWiertheile darinne feehet,” und-
wie vorgehend gar gemachty  befonders muf viel glihende Afche
oben darauf erhalten werdbens Beim Anrichten vied. der Kudyen
auf die ©dyiffel geftirst und eine Halbglafur mit Gitronfaft ge-
fcharft dartiber gegeben.  Wenn man  einen glattert  Model mit
Qlle hat, und den Kudyen davinne gar madht,.: fo EFann man ihn
glafitren und in die Hobhlung eine Truffel - Sofe geben, -

Gansleberfuden in Sufge. Pain de“fﬁiﬂés-:gras
a la gelée.

3u der vorgehenden Maife wird flatt Ralbseutet ebenfoviel redyt
guter, gefchabter und geftofencr Speck genominens  dann werden
Schampinionen, Triffeln, gar gefochtes Kalbenter und Poteljunge
recht fehon wieflicht gefchnitten, alles u gleichen Theifen dagu ge-
fitgt’ und gemengt 3 aucdh) fann man Uber diefes nody eine gleiche
"Poction witrflicht gefchnittence’ Piftazien dazu nehiven s “diefe IMaffe
wird wie vorgehend gefullt und gar gemaddt, im Model ertalten
gelaffen, danm in' heifes Waffer getaudht, auf die Schyuffel ‘geftiiryt,
bic Spectplatten abgenommen, - glafitet und it ‘Fleifdhmlze gesiert.
Aud) fann diefer Kuchen in flare Sulze gefest werden, .

Coenfo wird ein Kuchen von Sahm - mip Wildagefligel, dée=

- gleichen auch) vow Hafen und Kaninchen bereitet ; nur wird efwas

mehr Speck jur Fiulle genommen,  oder durd cinige Loffelvoll Eury
cingeEodyte ©panifdye - oder Kraftfofe erfest. 2514




