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vor dag Papier abgenommen und bei hellem Feucr cine fchone
dacbe gﬂgeben, bamuf uber eine Unterlage von Bornkreffe ange:
tichtet, oder ein wenig braunee Fleifchfaft darunter gegoffen,

Jafan mit Zraffel gefullt. Faisan aux truffes ou
a la Perigueux.

Tird wie der Rapaun mit Teiffeln gefiilt, obmgefihe cine
©tunde gebraten, angerichtet und ein wenig. ftarfer Fleifdfaft dars
unter gegeben,

Safan am Spicf mit Spanifder Sofe.  Faisan en
entrée de broche a I'Espagnole.

Der Fofan wird zum Dampfen geanumt mit Speckplatten
uﬁerbunben, an den @Spief beveftiget, mit Butter beftrichenem Pa-
picr eingehullt und obugefahr drei Wierte[- bid eine Stunde ge-
braten; dann Papier und Speck abgenommen, entziumt, angeud;f
tet und cine Spanifdhe braune Sofe, weldhe mit iﬁilbeﬁens einges
fodht worden iff, darunter gegeben.

Jafanen nady Monglas. Faisans a la Monglas.

Cin oder zwei Fafanen werden wie vorgehend gebraten und in
ibrer Hiulle falt geftellt, Nachdem fi fie falt find, wird Papier und
Sped abgenommen, die BVrifte bis in den Korper hinein fo aus-
gefcf)mttm, baf nur ein palbfingerbreiter Mand fiehen bleibe, und
fo die Fafanen wieder mit SpecEplatten bedeckt und warm geffellts
aus dem Brujfifleifch roird untert_seﬂ'en ein &ﬂgu#Mnnglas bereitet
(m. . Ragu Mongla), beim Anrichten darein gefullt, das Ganze
mit heller Glafur glafitet und in eine @cbuﬂ'e[ mit Keuften ecinge-

faft, gegeben. Darunter wird ein wenig Wildeffens oder braune

Sofe gegoffen.
Galantine von Fafan. Galantine de faisan.

Hiezu wird die Fulle von Gansleber, Wildgeflirgel oder Hafen |

bereitet 5 auch Striemen von Gansleber dazu gebraucdhts ubrigens
dafjelbe BVecfahren wie bei der Galantine von Kapphubn beohs
achtet,

Des beffern %nfﬂ)enﬁ wegen fann diefe Galantine auf einen
gwei 3ol hoben, im ':’:'Jurcbmeﬂer fechs Joll Dreiten Fettfocfel ge-
feist woerden,

Salmi von Fafanen. Salmi de faisans.

Gin obder swei Fafanen werden fhon gebraten, wenn fie fart
geworden find, sergliedert, die Haut abgesogen, jedes Stucchen
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