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: nett gugefchuitten: und alle in ein Kafferol gereihets die AGfalle 3u
| Feig fein geftoBens vier Ancidtldffelvoll eingefocyte braune ©ofe,

| ebenfoviel weiBer oder rother Wein, ecin Sdnittdhen bittre Pome

r meranjenfchale, ein wenig Glafur und nad)y Belicben ecine  gehackte

' | ©dalotte werden: gufammen jur Dickigeeit einer Sofe - eingefocht,

a die geftoBenen Abgange vom Fafan damit aufgeloff, ohne ¢s fochen

5 | su laflen durd) ein Haartud) gefivichen und dann aunf den Fafan

)

)

J

i

gegoffens Lo dem Anrichten in das Bad beif geftellt, dann der
©aft von ein oder jwei bittern, Pommieranzen dazu gefitgt, fhon

angerichtet und bersformig gefchnittene, . in BDutter gebadne Sem=
meltruften dagwifchen gefteckt. - -

Safanbrifte " gefdrwungen. Filets de faisans sautés.

Hiesn werden die Fafanen jung und wicdht fiarf genommen,
1| und wenn die Beufie ja ju ftark fepn follten, fo werden die Un-
| tecbritfte allein gefchroungens dbrigens wird wie bei den gefchivunz
) | genen Hubuerbriftchen verfabren.  VWon den Fafangerippen wird
) | cine Cffeny gejogen, damit Spanifihe Sofe getlart und eingefocht,
)

l

mit ein wenig Citronfaft gefhdrft und die Brufte pamit gefoft; die
Semmeltruften dagu werden mit heller Glafur glafirt, dann im-
mer eine Bruft und ecine Semmelbrufte Hwifchen einander im

. | Krang, und inwendig ecin Krdnzdhen von den Unterbriftchen an-
) | geridytet,

Jafanbeifte gefhroungen mit Friffeln.  Filets de
faisans sautés aux truffes.

Die Jafanenbritfie werden wie vorgehend zum Scdhwingen in
| ein Kafferol gereihet, mit grofen, Mefferenctendicen Treiifel-Schei-
: ben belegt, mit aly und wenig weifen Pleffer tberftrent, mit jer-
| laffener Elarer Butter tbergoffen, und {brigens mwie die Hihner:
braftdhen gar gemacdhty dann mit fdyon weifer Kraft-Sofe, weldye
; mit dee Bribhe von den Fafanengerippen geflart und eingefocht
| worden ift, gefoft, nach Befinden mit einigen Xropfen Sitronfaft
. gehoben, und die Triffel daswifchen, obenanf einen Krang bildend,
tn eine mit Keuften cingefafte Schiffel angerichtet,

| Safanenbrifte nad) Vopelliére. Filets de faisans & Ia
| Vopalliere. |

Die Brufte von drei Fofanen werden jum Sdwingen vorbe:
| reitet, mit Saly und wenig weifem Peffer beftreut, mit gerlaffe-
|| mer Elarer Butter tbergoflen und mit Butter beftridhenerm runden
| fp_upif:r bedecEt und Hingeftellt,  Drei Unterbrifichen werden mit
" femi:_m ©peck gefpickt und drei it Rhffeltammdhen befteckt, mit
|| wenig Salz befteeut und, halbzivkelformig, ebenfalls in Butter ge-

| J—




