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fest,  Die Keulchen roerden mit BVutter ohne Feuchtigeeit gar qe
braten und, ‘wenn fie falt find, dad Fleifd ﬂl)ne Haut und Nerven
vecht fein gehackt, Won den Serippen wird eine gute BVrihe ge-
jogerr, vier Anricdhtldffelvoll eingcfochre Spanifhe Sofe daju ge-
fiigt, getlare und jufammen ju Halbglafur eingefocht; das Gehack
yon den stu[d;en, wosu audy nod) fein ge_[)acfte Rraffel Fommen,
damit angerithret, warm. gmmr[;t und ecin wenig frifdhe Butter dar:
unter legict, e8 darf ja nicht dunne fepn. Die Ober= und Unter:
brifichen werden gar gemacht, von dew oberen, in eine nyit Kru-
ften eingefafite Schitffel,  cin Krang gebildet, dad Gehack in die
Hobhlung gegeben und mit ein wenig . von der u(&rigen @ufe gla=
furt, und darauf und inwendig des erfien Kranses ¢in jroeiter von
den Unterbriftchen, wovon die mit Speck gefpickten afafiiet ‘worden
find, gefest.  Swifchen die Brufte Eonnen aud)y Schnitten von q).;,,
felzunge, von der namlichen Formy, gelegt werden.

Safanenbrifte geroftet. Filets de faisans a la Sainte-
- Menehould.

Die Fafanenbrifte werden wie sum  Sdywingen vorbereitet,
mit Saly und Dfeffer beftrent, danu in jerlaffene Butter getuntt
und mit freifchen, recht weifen Semmelbrofeln redht qut Belegt,
Bor dem Antidten werden fie auf dem NRoft, tber fanfrer Kohlen-
glut, auf beiden Seiten ju fchoner Farbe gebraten, im Krang an:
gevichtet uud cine Fafanejfeny darunter. gegofjen,

saranenbruﬁe gerdftet marfchallifh. Filets de faisans
a la Maréchale. L

SDm Tafanenbriffe werden wie. die Hubhnerbrufte biffﬂt Avt be-
reitet nnd cine Fajaneens wird darunter gegeben,

Safanenbriifte gefpifé a la. Chevalier. Fllel;s de fal-
sans a la Chevalier. T gy

Won hi_cr Fafanen werden dic Brifte ausgeldfF, bdie Qﬁetﬁrﬁﬂe
fein gefpickt, und die Unterbriffchen sum Schwingen cingefest. Ein
Kajjerol wird mit Speckplatten nuugﬂegt' die ‘Safanengertppe Elein
aebackt und nebft ﬁ‘a!ﬁﬁft[)mtten, swei OMobren, e Eleinen Jmwie-
beln, etnem SQorbeerblatt, “cinem Straufchen Peterfilic und wei
@emuranugeln daruber auﬁgeﬁrﬂtﬂ und die Briufte darvauf geretbet,
fo dafi fie. eine fdhone Fortn behalten, obngefabr swei Eleine Anz
vichtloffelvoll . weifer FWein * und vier Anridtloffelvoll Confomimee
darauf gegofien;, fo baf es nur big an die BDrufte aber niche dar=
wber gebet, ¢in wenig gefalzen und mit einem runden, mit Vutter
beftrichenen SPapice gugedeckts  Cine Stunde wvor dem Aucichten
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