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1t | werden, diefe Brufte angefocht, sugedectt und, wenig Kohlen unten
n | aber ftarf oben, damit fie fich fchon glafitven, weidy gedampfts dann
d | beraus genommen und abtropfen laffen, der Sak durdygegoffen,
0
13

abgefettet und ju Halbglafur eingefocht, drei Ancidtidffelvoll einges
| fochte Spanifdhe Sofe dazu gefiigt und durd) ein Haartud) ges
gt | wunden s die Brofte werden nod)y mit {dhoner heller Glafur: glas
0 1fure, auf Semmeltruften, von namlicdher Form und in Butter ges
4 | backen, gefest und fo auf die Sdynffel angerichtets die lUnterbeinfie
b | den, welde auch gar gemacht worden find, in der Mitte ange-
d § bradht und die @ofe darunter gegoffen. Die . gefpickten BDrifte
3 | Eonnen auch auf eine flache Kupfer-Sdiifjel, uber Speckplatten ges
o) 1 felst, en wenig gefalzen uud gewuryt, ein wenig Wein und Conz
of { fommee darunter gegojfen und, mit Butter beftrichenem Papier
d | bedecEt, im Ofen oder in der NRobre gar gemadht werden.

%3 | Safanenbrifte gefpict mit chffeln. Filets de faisans
| piqués aux truffes.

Die Fafanenbruffe werden 1wie vorgehend aefpickt und juberei-
99 | tet,  Won den Unterbrifichen werden die Nerven heraus gefchnit-
o | ten, dann mit Traffelfammehen Gefteckt, hHalbzivkelformig in Butter
e | gefegt und gefdhwungen.  Die glafitcten Brafte werden dann auf
i9 | eine Unterfage von gefchwungenen Frifeln im Krang aufgeftelle,
u o und in der Mitte cin Krangchen von den Unterbrifichen gebildet.

Oefpicfte Fafanenbrifte oniglih. Filets de faisans
a la Royal.

~ Die Fafanenbrifte werden wie die von jungen Hiahuern anf
4 | diefe 2Art bereitet und angeridhtet,

Esfalope von Fafanen. Escalopes de faisans.

Wou drei 618 vier Fafanen roerden Esealope, wie die von jun-
p | gen Hubnern, oder $Hafen bereitet; von den Fafanengerippen wird
19 | eine Gfjens gejogen, vier BHis flnf Anridhtldffelvoll eingefodyte Spa-
i | nifhe Sofe dagu gefigt, sufammen 3u gehoriger Dickigteit einge-
3 || Bocht und durdy ein Haartudh gewunden.  Wenn die Estalope gar
o | gemad)t find, wird die Vutter abgegoffen, die Sofe und ein wenig
i1 || frifdhe Butter daju gethan, gut zufammen dburchgefchroentt und ge-
g || bunden, auf guten Gefdhmack gefehen und in eine mi Kruften ein-
B | gefafte @'_:’d;uﬁcl, ober in eine {dhone Krufte, wo pie Fafanentopfe

|| untergelegt “werden Eonnen, angeridytet, Jad) Belicoen Fonnen
. 1| audy) Truffeln mit gefdywungen werden. '

| o




