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dem Anridhten werden fie in Halbglafur erwarmt, tm Krany ange:

{ vichtet und in die' HOhlung ein Schampinion= oder Cardenmus
| gegeben. Audy fonnen die Keunlchen falt, mit Sulze gesiert, ge-
geben werden. ~

Safan mit Ocblfofe. Faisan a la magnonnaise.
Wird wie die jungen Hiubner diefer Art bereitet.

Safanen-Sulze. Gelée de faisans.

Lon gwei gebratnen Fafanen wird das Fleifch geloft, von Haut
und Oerven befreit, fein gefchnitten und fein geftofens dann niit

- ohngefabr drei Wierteldbanne Fleifchfulze, welde mit Fafaneneffeny

gefraftiget iff, angerubrt und durd) ein Haartudy -geftrichen. Ein

- Model wird zwei Mefferciuctendicke mit Sulze begoffen, wenn diefe

vefte ift, von Fraffeln und Fafanbruft, oder von fonft etwas eine
PBerzierung daranf ausgelegt, danu angefprist und, naddém alles
veft antlebt, noch ecinen MeffercickendicE Sulze daritber gegoffens
wenn ¢8 wieder vefte geworden ift, der Model mit der flicgenden
aber falten Maffe vollgefitllt und jum vollfommuen Sulzen hinge-
frellt.  Bei dem Aurichten wird der Model in heifes Waffer ge-
taucht, fdhmell abgetrocfnet, auf die &chufjel geftlirst und dann Hes
butfam abgehoben, Die etwa abgefloffene Sulze wird durch einen
Strobhalm oder eine Federfpule abgesogen, und der NRand der
Sdyirffel mit Sulzfchnitten betranst,

GehaE von Jafanen oniglid. Hachis de faisans
a la Reine.

Diefes Gehack wird wic das von Kapphabhuen bereitets doch

mirb die %gfd;nmcb@e& bazu mit etwasé Fafaneffeny eingefodyt
| dic Unterbruftdyen aber fonnen von jungen Hibhnern genommen
9 |

Weroei,

Safanenmus. Purée de faisans.

Auflauf von Fafanen. Souffié de faisans.
Safan -Nocken mit Effens. Quenelles de faisans.
Safan=Warfte nad) Richelieu. Boudins de faisans
a la Richelieu.

Dei vorftehenden Gerichten gilt Uberall diefelbe Bercitungsweife,
wie foldye bei denen Kapphahnen befchrieben worden ift; jur Be:
fofung wird tmmer Fafaneffen vermwendet.  Bei den Fafanmwiirften
tann, ftatt gebranntem Semumelteig, ebenfoviel MarE von in Afche




