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Oefdywungene Rebhubnerbrufidhen wmic *Triffen.  Sauié
de filets de perdreaux aux truffes.

Die Drifidhen werden wie vorgehend jum Schwingen vorbes

reiter, und nachdem fie in das Schwungtafjerol gereifet find, mit

arofen fc[)unrulwcn Reuffelfcheiben dichee 'belegt , @a!g und weiger
Pheffer davuber geftreut, mit jerlaffener , flaver Butter noergoffen,

4 mie Dutter befivichenem,  runden ‘Papier ‘weft tiberdecFt und hinges

l.—

frefle. . Bor dem Anvichtew werden: fie wic vorgehende gor gemadht,
gefoft und ‘angevichtet, ftatt - der Scmmelfruiten “aber die grﬁﬁtfn
Traffelfeheiben dajwifchen gtIegt.

Gefdymungene Rebbitbnerbrifthen mit g]JﬂEe[ﬂunge. Sautp
de perdreaux a la Singara.

Die Brifie von vier oder fedhs jungen ‘-thf)ulfnwt’n werben gee
ydhwungen und mit Spanifdyer Sofe, welhe mit der Eifens von
den Nebhuhnern ju Jjn!bglafur cingekocht worden if, gefofts Sdbei-
ben von f}ﬁufelz,uugc werden tn die namliche Form gcfd;mttcn_ und
in cin wenig Gonfommee oder Fleifchbrahe erwdeme; die fhdn
rothen Abfchniseln  oerden feingefchnitten s aulest twerden  die

| Brifte, tmmer eine @rbcabr Poteljunge bﬂj“ﬂﬂbf“, i fE{)I}I’IEIII

Krany angerichtet, in die nbrige Sofe einige SHlOFelvoll gehackte
suuge und ein wenig frifhe Butter geruhre, heif gemadyt und in
die Hoblung gegeben, | : P,
Rebhubrietbeiife nad) Vopalhere. Filets de perdreaux
a la_Vopalliere. |
ﬁm Witd gang wie bei - den Fafanenbrufien uad; Vnpaumre
m‘lfablfm |
Rebhubdnerbrufte in Papicrwideln. Filets de perdreaux
en. papillotes.

Die Stcﬁl;ﬁf;merbrﬁ'[te wekden tie jum @dpi‘aiugen vorbereitet
und ‘1brigend gany wie die Kalbseippdyen auf bhfe Are Beendiget,
Sie fonnen  trocfen geaeben), ﬂbtr aud; Eanit ein %ieufd)fuft bﬂ[:
uitet gegoffenn werdens b

Ripphenr: vor  jungen= Siebbu@nem. Cotelettes de

perdreaux.
Diefe werden wic die vou jungen Hubucrn Gereitets darunter

- wird ein tlaver S&aft, vou dem Nebhubuergerippen gezogen und

mit Pommeranzenfaft verfest, oder eine Teufels-Sofe gegebens
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