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Co S3fE man din einem fande ;. wo die Schnepfen hinflg vorfome
men, vun da lajjen fid) allerler Bevanderungen damit pornebmen
dnd man darf nur den Articel  Gber die NRebhuhuer deswegen

nachichen.

" Bon den wilden Enten,  Des canards
kg sauvages,

- Keiehenthen am Spiep.  Sarcelle en entrée de
| | broche.

Die Entchen werden rein qusgerupft, auggenommen uud reinges
ftoppelt, leicht abgeflammt und nochmals nacdygejehen, daf ja Ecine
Stoppeln und Federdunen darauf Oleiben; ein wenig Citronfchale
wird feingefchnitten. und nebjt cinem GCitronfaft in ein Stif Buts
tee vermifd)t, .aud)y Saly und grober weifer Preffer dagu geflges
pamit weeden die Cuehen gefullt uud dann gezaumt;  bernad
werden fie an den Spicf gefteckt, mit Sals nberftrent, mit Sitrone
fcheiben belegt, mit Spectplatten uberdeckt und mit Butter befiris
chenem Papier fber- und gut ecingebunden, fo daf nichts heraus
fanfen faunj julest werden fie ohngefdhe ecine fleine halbe Stunde
gebraten; dann aus dem Papier genommen, entzaume, die Citrons
fdyeibchen uud der Spect abgemadyt, bdie Butter ans dem Korper
laufen  [ajlen und  angerichtets = drei Anriehtldfefvoll einaefodte
braune ©ofe und einer Confommee oder Fleifhorithe, ein wenig
Glafur, ein wenig fein gefchuittene Citronfdyafe und - ein wenia
grober ‘Dfeffer werden eine Minute jufammen gefocht und dars
nuter gegojfen, | 19

Salmi von wilden CEnfen. Salmi de canards
- sauvages.

3wei oder drei wilde Enten werden am Spick gebratens wenn
fie aber alf find, _fn werden fie gedampfts darauf werden fie fhon
seefchnitten und in ein Kajjerol gelegt; die Adbginge werden ges

ftoBen uud wird ubrigens gany wic mit dem Salmi von Nebs

bubnern verfahren,

Salmi von wilden Enten nady Sdgerart.  Salmi de
canards sauvages au chasseur.

Swei wilde Cnten werden am  Spic gebratens vom Spieh
fommend die Brifie in (Gnglichte Schuittchen uud die Keuldyen
und NRiadden i Stiuckden gefchnittens Saly und Pfeffer dagu
gethan, vier EBloffelvoll  feines: Olivendhl und. ein: halbes Glas
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