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Bordeaur«Wein darauf gegofjen, der Saft wvon swei Ponunerans
jen daju gedrutcft, vecht umgefchwentt und angerichtet.

:1 Wil Entenbritfte mit Pommeransenfofe.  Filets “de
| canards sauvages a I'orange.

Bon drei wilden Cntert werden die BVrifte ausgeldft, die Haut
baran gelajjen, nett jugefchuitten und von der . Hautfeite [eicht ein=
2 jgeterbts dann mit Oehl, cinem Citronfafi, ©als, Pfeffer und einie
gen fPeterfilafichen cine Stunde gebeibt., Vor dem Ancichten wers
ben einige Eploffel Ol in cin Sdhywungtajferol gegofien, bdie
Brufte darein gelegt und uber gutem Feuer, indem man fic mehe
veve Oale umwwendet, gar gebraten; davauf werden fie auf eine
Servictte 3um Abtvopfen heraus gelegt, dann fronformig anges
tichtet und eine Eare ‘Dommerangeufofe darunter gegeben, - Auch

Eonnen diefe Brufte wie die der jahmen Enten auf diefe Art bes
reitet werden,
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Kriehentenbrifte mie Pommeranzenfofe. Filets de
sarcelles a 'orange.

Sedys RKriechentchen werden am Spich gebraten, fo dag fie
pjnod) in vollem @aft findy davon werden die Briifte ausqgeloft,
nett jugefdnitten, von der Hautfeite leicht ecingeterbt, in ftarfer
L{Dalbglafur umgefhwentt, fronformig angerichtet und eine Elare
i Pommeransen - Sofe darunter gegeben,

Kriechentdhen gebraten,  Sarcelles a la broche,

Die Kriechentchen werden jum Braten gedume, mit Saly Ges
fifprengt, aun cin Spichhen geftectt und auf den Bratfpief gebuns
gvens suleht cine gute Wiertelftunde bei ftarfem Fener gebraten
ifie mutffen fdon goldgeld fehen und die Haut muf refch fewny dare
pjauf werden fie entzaumt und angerichtets ein ffavEer Fleifchfaft mit
) |Gitronfaft, Saly und Dfeffer gefharft wird davunter gegebent,

ABilbsCnten gebraten.  Canards sauvages a la
broche. : UG

Die Enten jum Braten mijfen jarte Plotenr von fchdner Sarbe
{Haben, (nicht yoelf und runglich,) und muifen audy fett e, Jwei
Wifoldye Cnten werden gerveiniget, die Fligel nahe am Korper wege
pllgefchnitten, 3um  Braten- gejdume;  mit Galy eingetieben an den
I©piep geftecft und gebraten, fo daf fie noch it vollem Safte finds
imady Belieben Ednnen' fie vor demt Braten miit ihren: Loern tbers
grichen rerdens fie werden tie Borgehende angericheet,  oder ein
aar ‘aufaefdnittene’ Citronen dancben gegeben, -
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