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&picghen  geftecEt, damit auf den Bratfpic bevefiiget und an
ftavtems Dellem Feuer obugefahr swolf 06is viersehn Winuten ge-
braten, fie miffen nody vedhe im aft feyns wabhrend des Bratens
werden, wie bei den Schuepfen, Semmelfchnitten darunter gelegt
und diefe dann auch darunter angericheet,

Uibrigens £dunen diefe Wogel auch gang einfach, obne mit Qor-
beerblattern und Spect belegt ju fepn, gebraten, und wahreuddem
it Butter betraufelt werden.

Chenauch fann man dicfe WVogel, nadydem fie an holzerne
©pichben gereihet find, uber gerdficte Semmelfchuitten in eine
flache Pranne legen und tn der Nohre Chobl geftelr) Graten,

Welndrofjeln und Amfeln braudpen ctwa gwei Winuten weniger
gu ihrem Garwerden,

Sramespogel gerdftet. Grives grilldes.

Nadhydem die Bogel vorbereitet find, werden fie an ¢iferne oder
bolserne ©piefdhen geftedt, ntmlichs die Keulhen werden unter
vie Bruft gedrhckt, das Spichen innen an dev Biegung dajwis
fchen durchgeftectt, auf der andern Seite der Kopf angelegt und
burd) die Angenlocher geffochen, und fo forts bernach werden fie
auf dem Noft uber Koblen auf den vier Seiten fchnell gebraten s
wennt fie halb gar find, weeden fie mit erlafence Butter {0er-
gojien, mit Saly beftreut, mit frifdhen Semmelbrifeln uberfiebt, und
{0 fchnelle su fhoner Farbe gebratens fie dirfen ja nicht ausge:
trodfnet fepu,  Auf diefe Weife founen fie audy am Spich gebras
ten werden.  Gie werden dann fo angerichtet und gegebenns  Diaes
gerlich wird uodh) braune Butter darunter gegofiens.

| Kvamesvogel im Kafferol gebraten.  Grives 4 la Fla-

mande.
Die Wonel werden vorbereitet und ofne fie auszunchren ge-

| saumts in cinem  Kafferol wird cin Stk Butter serlaffen, die
| Wogel darein gethan, wit Saly beftreut und ein Eleiner CBIOfFel-

voll fchone Wachholderbeere dasu gefligts fo werden jie auf ftar-

| fem ‘Feuer gebraten und Ofter” gefchivungen, 6is dap jie fchone
| Farbe haben, bdann jugededr und unten und oben weniq Glut ge-

geben, bis fie gar find§ fie maffen ja noch rvedht ity Safte feyns

| beenad)y. mit der. Butter und den Wadhholderbeeren angevichtet,

Wenn die Wogel bald gebraten fiud, Eonnen audy cinige ©f-
léﬁgluﬂﬂ \dhone  Semmeldrofeln dagu fuumtqq uid - dabei mit qelb
geroftet: werdens. diefe werden dann mit dariber angerichtet,

Kramesvogel mit Jull- Keuffe.  Grives au gratin.
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