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Keamedvogel tn Hoblfruften. Grives en croustades.
Beide Geridhte werden wic jene von Wadyteln bereitet,

Sulze von Kramesvigen. Gelée de grives.
Wird wie die von Fafanen bereitet.
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BVon der Levdie, De Palouctte ou mauviette.

terchen gebraten.  Alouettes a la broche.

Die Lerdhen werden wie die Kramtsvdgel an den Spief ge-
ﬂFcEt, unt daf die Lorbeerblatter wegbleiben, und ofjngefahr acht
bis jebn Minuten bei Hellem und {tarfem Feuer gebraten, Gies
roftete Semmelfchnitten werden audh untergelegt und die Lerchen
dbann bdarauf angerihtet.  Obder die Levchen 1erden nicht  mit
@‘;pﬂf belegt, fondern beim Vraten mit Butter betraufelt; auch
tounen  fie, nachdem fie obugefabr bdrei Wiertel gar find, mit
@aly befprengt, mit feinen Semmelbrofeln tberfiebt und damit 3u
fhoner Farbe vollends gar gebraten werden. Sie muffen ja nod
im Safte fenn.

terchen panivt und gerdftet,  Alouettes panées et
grillées.

_Dte Leehen werden, wie die Kramtsodgel, nue in Elirzerer
Seit geroftet,

ferden im RKafferol gebraten, biirgerfih. Alouettes
a I'’Allemande.

Auf funfehbn Lerchen werden ohngefahr vier 6id fechs Qoth
Butter, oder chenfoviel fein gefchabter Spedt heif gemadht, die Lovs
chen davinne fchnell gebraten, Ofter umgefchwentt und wenn fie
obngefabr jur Halfte gar find, etwa jwei 6is drei CHOFelvoll
Semmelbrofeln daju gefiigt, geld gerdftet und sufammen angervidyeet,
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Salmi von ferdien. Salmi d’alouettes.

Gedhssig Levchen ohngefahr werden fhnell am Spiek oder im
Snﬁ‘fru[ in Butter gebraten, fo daf fie j@ nod) recht im Safte
finds nachher die Briftchen ausgeldft; die Hautchen davon abges
jogen und in ein Kafferol gelegt. Die Magen werden befeitiget,
die Abgange geftofen und cine Salmifofe, wie Gei den NRebhuih-
neen, davon bereitets eg ift aber weniger braune Sofe dagu udthig,
tndbem hier die Abgange fdhon fehr dicfe madhen. RKury vor dem
Auftragen 1oird bdie Sofe heif gerihrt, daun auf das Fleifdh ges
goffen, das Gange erwarmt und in ein NReiskafferel angerichtet,




