e o . | e B — B e

= il

323
Semmelfrnfien darum gefet.  Aud) Fann Biefer Hoht it Bad

| gchorig ermdrme und in grofe odec Eleine Blattorpafieten ange-

vichtet werden,

Hedyt- Kuden. Gateau de brochet.

Bon swei  ftarfen CHloffeln voll Mehl und einer Sanne
Rahm witd cin gemeined Befchamel bereitet (m. f. g Befchamel)
und 3u einem Kindsbrei dicke eingefocht, dann burdy cin Haartuch
gewunden obder durd) ein Haarfieb geftrichen s hernach chr Coth
Buiter, vier bis fechs Cierdotter und jwei ganse Eier darunter qez
vahre, gefalzen und ein Tellervoll, wie vorgehend, gepflitcfter Hedht
darunter gemifchts eine glatte Forme oder ein Safferol wird mit
Butter qut ausgeftrichen, die 9Mafle darein gefitllt, im Danpfbad
oben und unten Koblen, fteif gemadyt, auf bdie Schitfjel gc[”rfxr{;;
und cine Halbglafur mit Cicronfaft gefcharft dariiber gegeben s
oder, der Boden der Forme wird mit Butter beftrichen, mit cincn:
eben fo breiten rund gefchnittenen Papicr bedeckt, diefes glatt an-
gedrucft, nachher das Gange mic Butter gut ausgeftrichen und mis
feinen Gemmelbrofeln beftreut, die Mafie darein gefullt, mit runs
dem, mit Dutter beftrichenem Papier tberdecEt und im Ofen obder
in der Mobre ber milder Hike eine Stunde gebacken 5 nachdem
auf die ©dyufjel geffrst, das Papier behutfam abgenoninien i
coenfalls einen Fleifchfaft mit Citvonfaft gefharfe darliber gegeben,

Hedt mit Sauerfraut.  Brochet au chou-aigre
a I’Allemande.

_ Gauerfraut wird, naddem es gut geddmpft und futs gefoft
1{}, mit _gfpﬁfuf.tml Hedt fchichtenweife in einen dtapf eingerichtet
ein wentg feine Semmelbrdfeln dariber geftreut und im fot;
burdhhisen gelafjen.  Aud) fann ‘ein Kochel von einer Biertelg-
tanne faucrm Nabnt, drei Eierdotter, einem Theeloffelvoll DNep!
@aly und wenig Pfeffer auf dem Feuer abgernhrt, tiber dag S’E‘rﬁug
geftrichen, mit @emmel 0berfiebt, mit BVutter uberfprist und I
eine fleine halbe Stunde im Ofen ju fdhyoner Farbe gebacfen ey
den.  Cbenaudy Fann obngefibr bdrei Achtelstanne  faurer 'Sinﬁn;
mit fechs Cierdottern, e Eleinen Theeldffelvoll Mehl yuy Sal;
serquirlt unter das gedampfte Sauerfraut gerihre, bernadh mi t.:ui
Hedt fchichtenweife eingerichtet, mit feinen @Etllnicfﬁrﬁfc{;I itD:r*
ftreut, mit Butter Uberfprist und fo gebacken weeden, i

Hedhepudings. Boudins de brochet.

Hedytnoden. Quenelles de brochet.

%E.i diefen vorfichenden Geridhten wird wie Gei jenen o
Kapphabnen verfahren,
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