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| drei Swicbeln werden fdheibigt gefchnitten, 3wei Lorbeerblitter, 1es
| nig Tbimian, Peterfilafichen, eine Eleine 3ehe Knoblaud), -ecine
| Prife weifer Pfeffer, Muscatbliithe und einige Gewurinageln dazu

gefugt und mit cinem guten StucE Butter auf fanftem Feuer roth-
lich gefchmort, nadhher cin Glad FMadeiras oder guter Rbeine
ein und cin weifer Dampffas oder Confommee davauf gegofjen,
aufgefocht, gefalsen und aunf den Lachs gefchirttet fo daf die Brithe
daruber weg ftehet, mit einem mit Butter befirichenen Papicr bes
deckt, angefocht, mit dem Deckel gefchloffen und dann tber glithens
ber Afche eine gute Halbe big drei Wiertelffunde fortgedampfts nache
bem das Stic in feinem Sud falt geworden iff, wird ¢8 heraus
gehoben und auf cine Platte gefest; nady drei bis vier Stunden
werden die Speckplatten abgenommen und der Lachs auf der Ober-
flache fo wie an der Seite rundum mit einem frifh gefhliffenen
Dieffer  befchnitten um dag angenehme Noth Hervor ju bringens
nachher mit fchoner, Heller Slafur dberglangt und auf die Sehif
fel tiber einen fleinen Sockel von grimer Qehlbutter gefelsts darauf
witd er mit Teaffeln und Cierweis in fdhoner Seichnung belegt und
eine Cinfafjung von iweifen und dunflen Sulgfchnitten, oder von
fchonen 2urieln darum aufgeftellt,

Gtatt der Truffeln fann jum Auslegen aud) Podfelyunge qe-
potnmen erden,

Salat von fadis. Salade de saumon.

Der Yadhs wird in halbfingerdicke Sdyeiben, - dann in jwei fins
gerbreite und fingerlange @dynittchen gefchnitten, in Salzbrithe gar
getocht und darvinne erfalten gelajfens oder ¢8 werden ‘von getoche
tem ubrigen Yad)s abuliche Stickdyen gemadyt, allerlei fein gefchnit-
tene Salat= Krduter daju genommen und Ubrigens wie mit dew
©alat von jungen Hihnern verfahren,

fahd in Oebl-Sofe. Saumon a la magnonnaise.

Der Lad)s wird wie vorgehend vorbereitets oder es wird atch
eine oder zwei Lachscheiben gany gefocht und fo angerichtet, eine
Ochl-@ofe, worunter enige ERlOffelvoll zerfloffene Sulje genom:-
men worden iff, wird dariber gegoffen und dag Gange mit yleifch=
@ulze geziert, Auch fann der Ladhs, ohne erft jum Salat anges
macht worden ju fepn, fo angerichtet und die Ochl-Sofe, weif

| ober grin, davuber gegoffen werden.

Gerducherter fadhs. Saumon fumé.
Die Haut wird rweggeldff und der Ladhs in hidfche dinne Schei:

I Oen gefchuitten, fchdn angerichtet und mit Peterfilftrausdhen geziert.

Auch fann man Ochl, Cffig, Saly, Pfeffer und grime gehackte
Peterfilie durdyeinander fchlagen und datlber giefen.
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