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tabberban mit grinen Grbfen. Morue salée aux
petits pois.

$abberdan mit weiffen Bobnen. Morue salée aux
haricots blancs.

Der Labberdan wird wie vorgehend gefocht und angerichtet, und
in die HOhlung werden grime, geddmpfte Srbfen, oder auf englis
jche Art in Salzwaffer abgefochte, dann abgegoffence und abgetropfte
grime Crbfen gegeben und Butrer-Sofe daritber gegofjen. Ehenfo
wird es auc) mit den weifen BVobhnen gehalten,

Gefrodneten Stocdfifd) su waffern und su entfalzen.

€8 wird weifer Stodfifch ausgefucht, des Tagsé Ofters in Fals
tes TWafjer getaucht und wieder hingelegt; hernach anf einem A
bog mit einem Cifenhammer, oder auf einem Hackeftocf mit dem
Nicken eines Beils geElopft big er anfangt blattrig ju werdens
bavauf cinige Stunden in fcharfe, fare Buchenlauge gelegt, dann
Deranégenommen und in reines Sommerlancs Waffer gewafert,
und diefes taglich drei bis viermal gewedhfelt, auch fo swei big drei
Xage fortgefabrens nach diefem wird er fdhyon weif und sum Ge:
brauch amwendbar fepu.

Stoctfifch mit brauner Butter. Morue au beurre roux.

©er geawafierte Stocfifh wird mit faltem Wagjer jum Feuer
geferst und angefocht, dann jurhickgeftellt, uothiges Saly darliber
geftrent, veft jugedect und eine Wiertelftunde fo fiehen gelaffens
oder: eor wird tn fodhendes LWafjer gethan, gehdrig gefalyen, rwie:
der auf dad Feucr gejehit, angefocht und dann weggefellt, genau
sugevecEt und cine halbe Stunde fo fichen gelaffens nachdem wird
er auf ein ©ieb gefhutter, Haut und Graten abgefondert, in gro-
ben &tiacen in ein Silbertajferol oder tiefe Sduffel angerichtet
und binveichend braune Butter dariber gegeben. So fann aud
eime Eleine gefchuittene Jwiebel in heifgemadyte Butter gethan nnd
gebraten werden bis fie anfangt fich geld ju farben, der Stockfifd
dann_ daju gefigt und umgefchwentt, angerichtet und cine Hand-
voll ©emmelbrdfeln in heifer BDutter geld gerdfiet, dariber gegeben
perdetts

Stodfifd mit fhwarger Butter. Morue au beurre noir.

Der Stockfifch wird wie vorgehend gefodht und angerichtet, und
dariber witd {dhwarge Butter, hinveichend mit Weineffig verfehen

gegoffet.
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