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Sarbellen ausgebaden.  Anchois frits.

Sardellen roerden rein gewafdhen, von den Griten abgejogen
und in Mildhy  entfalzen; daun in Ausbackietg getuntt und in
Sdhmals gebacke,

Vo Hummer., Dua homard.

Der Hummer iff cin See-Kreebs und twird mitunter aufer-
ordentlich grofs die von mittler Grofe find die befren, IBir be-
fomunen fie fohon gefocht.  Um fie flix gut anjucréenncn, tmiffen
jie, ibrer Grofe uach, fdwer in der Hand fepn, dicfes ift cin BDe=
weis, daf fie nidt jum jweiten und dritten NMal gefoht find 3
dann muf man das Scdhywangende nehmen und cin wenig audzies
hew, wenn e fich {dhtver ausdehnt und wiecder jurivcke gebet, 1o iff
diefes ein Seichen feiner Frifchheits auch mup man ihn an Ricen
uud unten jwifdhen dem Scpvany und dem Leib anriedhen, um
fich ju uberyengen, daB cr feinen fdlediten Gerud) habe; wenn
bicfes alleg von vorfichender BVefchaffenbeit ik, fo iff der Hums
uter  gut.

Hummer mit Senf-Sofe. Homard a la remoulade.

Cinem Humuer voun vorbefchricbener Befchaffenheit rerden die
Schalen aufgefprengt, der. NRucken vom Kopf bis jum Schwang
gefpalten und mit cinemt Yofel alles was fid) im Leib befindet hegs
aus - genommens;  dazu  wird ein CHlofelvoll franzofifher Senf,
gehactte Peterfilic, nady Belicben eine Wenigteit fein gehackte und
auggewafchene Schalotten, als, Pleffer und die Cier, die fidh
unter dem Schwang befinden fonnten, gefiugt, mic Oehl und Cfiig
su ciner Gofe yercubre und in einer Sosdfchale neben dem Hums:
mer, weldper uber eine Serviette angerichtet und mit gezupfter Pe-
terfilic betrangt wird, gegeben,

Bon dein Krebd. De Pecrevisse.

Die Krebfe werden gemeiniglich in allen Flujfen und Bddyen,
fo wie aud) in Teichen gefunden, und find in Anfchung ihrer Giite
verfchicden, Welche fehen fehr lichte, und diefe Eochen fidh audy
am fchouften roths andre fehen fdhwary, und Ddicfe bealten auch
beim Kochen fchwarse Flecke., Jtur vom Monat Mai an und den
Somuwer. hindurd) jiud fie voll Fleifd), m Herbft nehmen fie
wicoer ab, -

Krefe, wie fie auf grofe und fleine Sdyiffeln jweiter
2radt und  jur. Garnituc gefod)t werden.  Ecrevisses

pour gros et petits entremets ou garnitures.
Die Krebfe wevden cinige Male gewafden, auf den Durd):
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