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ubermallt, dann abgegoffen, fn eine eingefochte weife Sofe qeleqgt
und auffodhen lapen, bernad) mit drei bis vier Eierdottern legirt,
Ciesgrof frifhe Butter und gewallte, feingefhnittene Peterfilie mit
purdhgefdhwente, Qitronfaft daran gedriicft und in ecine BDlatter:
paftete, ober auf die Schifjel angerichtet und mit in Butter ge-
bacenen Gemmelfrafien umlegt,

grofthbeuldyen gebaden. | Cuisses de grenouilles frits.

Die Kenlchen werden zugeftuit, eingefalzen und ein Weildhen
fo hingefteffes vor dem Anvichten werden fie tn Mehl umgetehre,
vann tn jerfdplagenes i detunft und hernadh in Semmelbrofeln
umgewendet, darauf aus heifem Schmaly gebarfen und auf Yoych-
papice jum Abtropfen gelegt, nachdem angerichtet und mit gebacks
ner ‘Deterfilie gezicet.

DBon den Krdautern. Des herbes.

Gebacte ober feingefdnittene Peterfilie.  Persil haché.

Bon redht griner und zavter Peterfilic werden die Bldtichen
abgepflitefe, gewafchen und Oreiviertheile fein gefchnitten, dann in
eine Scerviettenecte gethan, frijches Waffer davauf gegofien, gewas:
fchen, ausgerungen und dann volfends fein gefehnitten, 3ugedeckt
und jum Gebraudy hingejtellt.

Gewallre g}eterﬁ[ie; Persil blanchi.

Die Deterfilic wird wie voraehend gepflict und gewafdyen,
dann in wallendes, gefaljencsd Waffer geworfen und Cinigemale

wbermwali, bernach auf eiven Durdyfchlag abgegoffen, mit faltem |

Waifer abgefhit und nachdem, grober oder feiner gefchnitten, jum
Gevvaud) bingeftellt, Veim Gebranch wird fie erfp mit ein
wenig Fleifchbeihe oder Waper aufgeldff, damit fie fid) leichter
sertheilt, |

Gcebacne Peterfilie. Persil frit.

©don grime Peterfilic wird in Straufdhen von den groben
ticlen gepfliicee, gewajhen und in cinem Ruch trocken ausge:
fhleuderts Hernadh in vecht heifes Sdymaly gethan und gebadfen;
fobald wie fie anfangt glafigt (3erbrechlich ) ju werden, wird fie
fogletc) beraus genommen oder auf einen Duechfchlag gefchuctet
und auf Yofchpapier yum 2Abtropfen gelegt, mit Saly befprenat und
im Warmfdrant warm erhalten, Da das  Schmaly, wenn die
Peterfilie hinein fomme, fehe brauft, fo muf man ¢s in dem Aus
genblic, da man fie hinein' thun will, gany vom Feuer wegfiellen,
und dann erft wicder davauf fesen, "
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