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Orine Crbfen englifd). Petits pois a I'’Anglaise.

Die granen Crbfen bhiersu muffen sart, aber ein wenig ftarfer
al8 vorgehend fepns cine gute Vicrtelftunde vor dem Anrichten wers
den fie Olos rein gewafchen und abgetropft in viel wallendes und qe=
falzencs Waffer gethan, ein veftes Bundchen Peterfilie dayu gefilge
und ftets wallend gefocht, fie dlrfen nicht ju weich feyns Gei dem
Gebraud) werden fie auf cinem Durchfchlag abgegoffen, das Biin-
del Peterfilie befeitigt, und die Crbfen gehauft auf die Schiufel
angerichtet; oben darauf wird ein Wiertelpfund oder auc) etoas
tmehe frijche Butter brodelidhe gelegt, oder ¢8 wird cine Vutters
©ofe danchen gegebens

Grunerbfen-Mus, Purée de pois verts.

Siersu werden die Crbfen ftarfer genommen, dodh miffen fie
noch fiife fchmeckens fie werden gewafdyen, in frifches Waffer ge-
than und mit einem Stikchen Butter durchgegriffen, dann auf
cinen Durd)fhlag gegoffen und abtvopfen gelaffens hernady in ei-
nem Kafferol dber das Feuer gefeet, nad) Belicben einige Peter-
filienblatter und cinige jarte grine Swichelftangel daju gefagt, nnd
ofters umgefchwentt, wenn fie vecdht durchhist find, wird etwas
dleifchbrithe dazu gegoffen, gefalzen, jugedectt und langfam weich
geddmpfts darauf werden fie feingeffofen, mit Fleifchbribe ju ei-
nem dicken Mus verenhre und durd) ein Haartuch oder durch ein
Oieb geftridhen.  Wor dem Anrichten wird diefes Mus erwarmi,
ein wenig IJucfer und ein gutes Stinthen frifche Butter darunter
gerihrt, o wird e3 dann jur erfien Tradt . als Unterfage ge-
braudyt; sur jweiten aber al8 felbffffandige el blos mit dvicken
Semmelfrufien befrangt, gegeben,

Orine Crbfen mit durdhwadfenem Sped, Petits pois
au lard.

Obngefabr ein halbes Pfund Ddurdywachfener Sped ( Brufi:
fpe) wird in grobe Witrfeln gefchnitten und eine halbe Stunde
gewallt, dann in Butter gebraten und fhone Farbe gegebens ohns
gefabr cine Kanne feine grime Crbfen werden rein gewafden, in
frijches Wagfer gethan, mit Siesgrof Butter gut durchgegriffen uud
bann abgegoffens bhernach auf das Feuer gefest und gefchwungens
wenn fie recht durchgehit find, drei bis vier AnvicheldFelooll braune
©ofe daju gegoffen, der SpecE oder Schinfen und ein Bitfeel
‘Peterfilic mit einer grinen Swicbel dagu aefige, angefocht, 3uge=
decEt und langfam weich gedimpfts nachher abgefettet, nach) Be-
finden ecin wenig Judter davan gethan und gehorig gefalzens
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