386

gff)enbz pyramidenformig nnqmrhtct ud Cfjig und Oebl darunter,
oder, eine Qeblfofe, weif oder grim, daruber gegofjen.

Cubdivien (Sidhorien) braun. Chicorée aun brun,
ou au jus.

Alles Grime und Grode wird von den Endivien weagethan
und 0los das” Gelbe und Sarte gemommen, rein gewafchen und in
gefalzerrem Waffer weid) gefodyts nadydem fie fich 51u11rbc11 I
Fingern leicht sermalmen, fo werden fie abgegoffen, it Ealtem
‘.Iﬂnﬁtr abgefrifche und leicht ansgedelft; dann grod gehackt und
mit vier 0i3 fechs Loth Butter auf demv Feuer langfnm gefchwist,
bis dap alle Feudtigteit verdampft ifts bernach jwei 6id drei Ane
vichtloffelvoll panijche Sofe und ein 6i3 ywei LWffelvoll Cons
fomnice jugegoffen, unter [tetem NRubren ju gehorviger Dickigeit
eingefocht uud gefalyens fie miffen Gei aller Saftigheit fidy ges
bauft aurvichten laffen, und werden ju verfchicdenems Fleifeh gee
geben.

Endivien mit 2Defdamel. Chicorée au blanc.

Die Endivien werden wie vorgehend vorbereitet, und, nachdem
fie mit Butter tury gejchwiist find, swei bis drei Lofelvoll .ﬁmfr- i
Befdhamel vud ein bis ywei Loffelvoll flfer Nabm dazu gefigt, §
unter fretem Ribhren su gehoriger Dickiafeit cingefocht und mit |
©als und geviebener Muscatnuf gerotiryt; fie werden ju gefpicken

@u[)nerisruﬁcu, Frikandos uw, a. ., fo twie auch bei der 3weiten
Tracht mit Semmeltrufen oder mit verloruen Eiern gegeben,
Gridivien mit weifer Kraft-ESofe. Chicorée an
veloute.
Die Endivien werden wie vorgehend vorbereitet, und, naddem

fie mit Butter fury gefcwint find,  drei bis vier feine Anrichts

foffelvoll weife Kraft- Sofe und iwei- Loffelvoll Confommee dazu

gefugt, unter fletem Dilihren u- gehoriger ‘:f.”chfthclt eingefocht und |

mit @aly und Pfeffer gewirst,

Endivien mit Rabm. Chicorée a la créme.

achdem die Endivien wie vorgehend fury gefchwike find, wird
cin Cigrofes Sticchen Butter mit einem CHofFelvoll Mehl gut vers
‘rubrt, dazu gethan, eine veichliche BVierteld s big dre Achtelstanue
fifee. Mahm oder Milch davauf gegoffen, unter beftandigemn Rithren
su ql’f)ﬂl‘lji‘f Dickigteit eingefocht und mit Saly und EDE'uﬁmmuﬁ
gewlest.  @o fonunen die Entivien audy mit Fleifchbrihe bereitet
und dann mit einigen Fierdottern leqitt werden.’
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