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Arvtifhoctboden mit Gemifhgemtis. Fonds &’ Artichants
a la Macédoine.
Die Artifhockboden werden wie vorgehend auf die Sdifel
dreffict uud, {fatt der gehackten Sulze, ¢in Gemifchgemis pyramis
denartig darcin angeridhtet.

Aucd) Ffounen blod gang Eleine grune Bohnen oder Spargrls
fpigen tn Oebl tn die Avtifhockoboden angerichtet werden.

Jwiebeln glafure. Ognons glacés.

Ohngefahr funfzebn grofe weife Swicbeln von gleicher Grofe
werden nett gefchalt, gewafdhen, in fochendes Waifer geworfen und
sebn Minuten gewallt; dann heraus in frifches Waffer gethan und
wenn fie Ealt find, jum 2Abtropfen gelegt. Daranf wird ein Kafe
ferol dunne mit Butter beftrichen, ein CHIOffelvoll Rucker dariber
geftreut und die Fwicbeln, die obere eite unten, darein gereibet,
Feifchbruhe daranf gegoffen, daf fie hald darinne fiehen uud wenig
@aly dazu gefugt, ein rundes, mit Butter beftrichenes Papier dars
auf gelegt, antochen lajfen, 3ugedecEt und wifdhen Kohlen weid
gedampfts sulest werden fie aufgedectt und unter Beifenn auf dem
Feuer vollendd bis zu Glajur eingefocht und fo zur BVefranjung
gebraucht.  Kleine Jwiebeldhen gleicher Grofe werden nur fiunf
IMinuten gewallt, ubrigens cbenfo bereitet. Wil man fie braun
baben, fo werden fie roh in beife BDutter gethan und auf gutem
Feuer 3u fdhoner Farbe gebraten, danun abgetropft und ebenauch
wic vorgehend gedampft und beendiget.

Kleine Swicbeln fpanifd. Petits ognons a I'Es-
pagnole.

Die fleinen Swicbeln werden wie vorgehend gedampft und glae
fart, nachher vier 06i8 finf Anvichtloffelvoll Spanifihe Sofe dazu
gefigt uud behutfam gemengt.

Weifes Jwicbelmus. Purée d’ognons blancs, dite
Soubise.

I[W0If big funfyebn grofe weife Iwiebeln werden temn gefdhalt
und in Sdyeiben gefchnitten, fechs Loth Butter zerlajjen, die Jwies
beln darinne umgefchoentt, jugedeckt, und auf glubender Ajche
gan langfam weid) geddmpfe uud dabei Ofters umgerithee; fie dire
fen ja Eeine Farbe nehmens nachdem fie jid) leicht zecdviden,
werben drei bis wier Anrvichtloffelvoll weife Sofe und ecine halbe
Kanne fuger Rabm nach und unach sugegofien, Nupgrof Juder
baju gefiigt und unter beftaudigem NRubren ju einem dicen Brei
cingefocht, vollEommen gefalien, nach Belicben weifer Preffer oder
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