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wollen Farbe 3u nehmen, hernach die Crdapfel erft dagw gethan
und gebraten werden,

Grdapfel audgebacen, Iponifd), ober ZBablpfennige wvon
Crodpfeln. Pommes de terre frits a la Lyonnoise,

ou jetons de pommes de terre.

Die Crdapfel werden rein gewafchen, roh gefchalt und in Fine
gersdicke Stabchen gedrehts hernach in Edheibchen gefchnitten, eins
gemehlt und auseinander gefiveut; nachdvem feines Ochl erhisr und
die Crdapfel darinue glajigt und 3u fdyon gelber Farbe gebackens
auf Lofhpapier heraus gelegt und dann gehauft angerichtet. Sie
gonnen auch aus ©dhmaly gebacten werden,

@Erdbirnen.  Topinambours.

Die Crdbirnen Haben im Anfehu Aehnlidhteit mit den CErds
dpfeln, und im Gefchymadt Aehulichteit mit den Artifchoctens; find
aber ein gany andres Gefchlecdht, ie gehoren unter die Sounens
Glumen und treiben einen hohen, geraden Stangel

Crdbirnen in Dutterfofe. - Topinambours a la sauce
au beurre.

Die Crdbirnen werden rein gewafden und im Dampf, wie
die Crdapfeln, gefocht, gefchalt, in gleihgrofe Scheiben gefhuitten,
in eine Butterfofe gethan und mit weifem Pfeffer, gewallter Pe-
tecfilie und Saly qut gewiirst, audy nach Belieben Senf dagu ges
fligt. ©ie werden jur sweiten Trad)t gegeben,

Crbbirnen in brauner Sofe. Topinambours a I'Es-
pagnol.

Die Erdbirnen werden robh gefhalt, WalfdhenufigroB abgeruns
det, tein gewafhen, in cin Kajferol gethan, drei bis vier Anridy-
[Hffelvoll Graune ©ofe und cin Drittel fo viel Brihe darauy ges
goffenn, fo daf fie davinne baden, @aly und weiper Pieffer daju
gefiigt, sugedeckt und gar gefochts follte dic Sofe nicht dicke genug

fepn, fo wird fie alleine eingefocht. Sie werden jur erjien Rracht

al lnterlage, sur jweiten aber alg felbfiftandige Schufjel gegeben.
&o gar gefocht Eonnen diefe Crdbirnen audy, ftatt der Artis

{hockboden, zu Nagus genommen rerden,
Gedbitnen in weifer Kraftfofe.  Tobinambours au
velouté.

Statt braunce Sofe wird hier weife Kraftjofe und etwvas Couns
fommee genommen ; nbrigens gans wie vorgehend verfabren.
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