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fer dagu gefiiat, eine Wiertelftunde geddmpft und danu big u Bla
fur eingetodht,  €o werden fie jum Krvaustohl und ju Teltower
NRubcdhen gebraucht,

Maronen gebraten. Marrons rotis.

An den Maronen wird OGei den Spiken ein Cinfdnittchen ges
mad)t, oder es werden die Spiken gleich gang weggefchnittens
werden fie in eine Kaffeetrommel gethan und Oei mittlerem Feuer
gedreht und gebraten, bis da fie anfangen ju plagens; bernacdy auf
ein Tucd) heraus gefdyuttet und in ecine gebrochene Serviette anges
vichtet. ©o fonnen fie aud) mit Sals in eine eciferne Pfanne gee
than und bavinne unter dfterem Umwenden uber Koblen langfam
gebraten werden.  Desgleichen fann wan fie in einem Koblens
becten, unmittelbar auf wenig Koblen, oder aud) im Ofen oder in
der Dobre braten,

Crbfen bobmifd, Pois & la Bohémienne.
Schone, grofe Crbfen werden rein audgelefen und rein gewas

fhen, ein opf damit halb voll gefillt, faltes Waffer darauf ges

goffen, gefalzen, zugedectt und langfam gefochts nachdem die Crbfen
bis oben aufgequollen find, da werden fie in einen andern &hulis
chen Topf ubergefchuttet, fo daf die obern unten Fommen, wieder
gugedectt, Koblen darum gethan uud vollends weid) ausgequollens
fie muffen gany, vedt weich und trocken fepns dann werden fie
auf die Scdiffel hoch aufaefchinttet, gelbe Semmelorofeln dariiber
geftreut und mit gelbgemachter Butter tbergoffen, Oder es wird
Spect wirflicht gefchnitten, gelb gerdffet und fatt Butter dartber
- gegoffen, Gemeinweg werden die Crbjen, nadhdem fie weidy ges
tocht find, durd) cinen Durdbfchlag gericben. Nad)y Belieben Eann
auch cine Iwiebel wueflidht gefchnitten, wmit der Butter oder auch
in gutem Fett blafgeld gerdftct und dariiber gegoffen werden. Fris
fde junge Edweinsbruf, Fufge und Obren, Wirfte, Potel - odee
Gerauchertes Schweinefleifch u. d, my, find gut damit ju effen.

Crbfenmus. Purée de pois secs.

~ Cine Kanne fdyon troctner Grbifen werden rein gemafchen, mit
taltem Wafjer sugefest, sugedectt und langfam weidh gefochts dann
abgegoffen, zerrnhrt und durdh ein Haartuch oder feines Sieh, ins
dem fie dabei mit ihrer Brihe ein wenig angefeuchtet werden, ges
firichen.  Diefes Mus wird dann auf dem Feuer Heif gerubre und
nach Vefinden eingefochty julest der vierte heil fo viel frifche
Dutter darunter gebunden und gehorig gefalzen,

HiS Qinfen.  Lentilles. iy
©dhone, grofie Linfen werden rein ausqelefen, gewafhen, mit




