404

dhen und eine darauf folgende Eleine [dnglidte Sorte reifice Bobh-
nen find die Worsuglichften, Grin ausgebrodhen find fic beffer als fi
trocfen.  Obngefahr eine halbe Kanne folcher WVohuchen werden |
tein ausgelefen und gewafchen, mit Ealtem 2Wajjer, balben Cicss
aroff Butter und ein wenig Saly sum Feuer gefest unud gany langs
fam gefocht, auch unterdejfen mehrere Male chwas faltes Iajjee
nachgegoffens denn nur dadurdh, daf fie mebr ziehen als fodyen,
werden fie recht martigt und Glclben ganj. Kury vor dem Anriche
ten werden fie abgegofjen, ein halbes bis dret Wiertelpfund frifche |
Butter nebft Salz, Pfeffer, gehacker Peterfilic und nach) Belieben |
auch Schnittlauch oder cin wenig gang fein gehackter Swiebel uud |
einem Citronfaft in ein Kafferol gethan, die Bohnen darauf ges |
fchuttet und nber dem Feuer behutfam gefhwungen, mehr nur am |
Kafferol umber vollen lafjen, 6is da die Dutter fid)y 3ur Sofe
gebunden hat, Sie werden gehauft angerichtet und Semmelfrufien

darum gefest,

Weife Bobnen braun gefoft. Haricots au jus.

Die Bohuen werden wie vorgehend gefocht und auf einen |
Durchfchlag gefchiittet; danu mit ohngefabr zwei Ciergrof Butter, |
vier Anridhtloffelvoll Spanifher Sofe und jwei Lffelvoll brauner |
Brithe, Saly und Pfeffer in ¢in Kajjerol gethan, behutfam Heif
gefchwungen und gebunden.

Weife Bobnen mit weifem Swiebelmus, Haricots a la
purée d’ognons blancs.
®Die weifen Bohnen, nachdem fie rwie vorgehend gefocht 1nd

abgetropft find, werden mit Butter, ohugefabe finf bis fed)s Eleis ]
nen Antichtloffelvoll weifem Jwicbelmus, oder nur die Halfte das '

von und bdie andre SHalfte weifer Kraftfofe, weifem Pfeffer und
@aly in ein Kafjerol gethan, uber dem Feuer heifgefchwungen und
gebundens

AWeife BDobnen mit braunem Jroiebelmus brefagnifc. |
Haricots a la purée d’ognons bruns, ou a la I
Bretonne. I

©tatt weifem, wird hier Graunes Swiebelmus, oder audh nur I

die .fpulfte davon und die andre Halfte Spanifdye Cpfc genons
mens ubrigens gany wie vorgehend verfabhren.

Weife Dobnen burgerlid), Haricots blancs a la

Bourgeoise.
®ie weifen Bohuen werden wie vorgehend gefodhts dann ein j
wenig gelbe oder braune Cinbrenne gemadyt und zulest flein ge-




