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gedampfts julekt werden alle burcheinander in ein Kafferol gethan,
didteingefochtes, heifes Kraft-Befchame! dariber gegoffen, ein wenig
flarer Sucfer uny nothiges Sals dazu gefugt, durchgefchroentt und
gebunden,

Diefed Gemitfe wird bei der erfien Tradht alg Unterlage 3u
grofen und fleinen Suikchen, fowie audy bei der zweiten Tradyt,
Dlos mit dicfen Semmelfruften befranst, als felbftftandig gegeben,

Mifhgemits mir ebl und in einer Krufte,. Macédoine
printanicre a I'huile et en croustade.

Sd)on rothe Mdhren werden in der Duere in drei BViertelssolf

lange Sritcdyen gefchnitten und dann mit ginem, im Durchmeffer

veidhlich gwei Linien Breiten Ausftecher in Fleine @auldhen ausges
ftodhens diefe in gefalzenem Waffer einige Minuten gewallt, dann
abgegoffen, mit faltem Wafler abgefrifcht und nachher mit Fleifhs
brithe, etwas Sucker wnd ein Elein 1wenig frifcher Butter gefocht s
weife Nuben werden ebenfo ausgeffodhen und cbenfo, aber fite fich
allein gefodyts Beide Gemife werden abaegoffen, indem fie noch
ein wenig pefke jind.  Spargelfpisen, desgleichen jarte grime Bohs

nen weeden eben fo fang gefchnitten und, jede ity fich, in gefals |

sencm LWaffer fhon grin abgeFohts dann abgegofjen, wabhrend fie
Hoch etwas pefte find, und mit faltem Walfer abgefrifche, Nachs
dem diefe Gemife gut abgetropft find, werden fie in ¢ine Yerrine
gethan, etwas nach borgehender Art gewdlite, mittlere grime Grpe
ferr und desgleichen ebenfoviel frifche weife Vohnen dajit gefugt,
mit Ochl, Sals, ‘Pleffer, etwas geriedener Muscatnnf, recht fein
gehacktem Korbel, ¢iner tleinen, fein gehacften und gewallten Sdyas
fotte uud efnigen CBloffempoll Sulge gewurst und einige Male
wngefdhwungen, um alleg vollEonuuen - untereinander su mifchens
Draguneffig wird crft vor dem Anrichten dazu gemommicn, indem
diefer fouft die fchon grine Farbe sichts  vor dem Auftragen wird
diefes Mifchgenits fn eine feiné Krufte, fo wie fie Dei dem Spare
aelbufh angegeben ifE, puramidenformig angeridhtet,

Auch Eonnen noch Artifchocfenbdden, Gurfen und Scampinios
nen, weldye entweder wie die NRiben oder wirfelig gefchuitten wers
ben, Dinsu formmnien,

Desgleichen ann diefes Gemuits auf die blofe Machfehitffel ans
aerichiet und eine Cinfaffung von Wurseln darum gefest, oder fratt
oeffen in einen fran; von Blumentohl gehduft werden,

Chenforwohl Fany man diefes Gericht anch mit Qeblfofe Bereis
ten: da werden die Gemiife, nachdem fie mit Sals, Pfeffer, Oehl
und Cffig gewirst find, yor bem Anvichten auf einer Servictte
abgetroctuet, nadhher mit cinigen Ehloffeln weifer Ocehlfofe umges
fchivengt, wie vorgehend angerichtet und mit Debifofe 1bergoffen.
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