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Sattidfalat warm. Salade de laitues chaude a
I’ Allemande.

Cin verhaltnifmagiges Sticke Sped wird Elein tourflicht gee
fchnitten und dunfelgeld gebraten, dann nothiger Cfjig daratif ges
goffenn, Saly und Pfeffer dazu gefitgt, heif gemadyt 1ber den Late
tih gegoffen und gemifchts Audy fann ein gutes Stud Butter mit
Cifig, Saly uud Pfeffer heif gemadht und der Lattich damit angee
macht werdens

Sattibfalat mit Rabm, warm. Salade de laitues a la
créme aigre chaude a I'Allemande.

Cine WViertelsfanne faurcr Rahm wird mit drei Sierdottern nund
einent  Theeloffel voll Mebl fein zerfchlagen, in cin Kajjerol gegofs
fen, Salz, Pfeffer und etwas Weinefjig dagu gefigt; ein Sticks
chen Spect Flein wurflicht gefdhnitten, dunfelgeld gerofiet und durch
cinen Durdyfchlag auf den Rabhm gegoffens diefes hernach auf dem
Feuer su ciner dicken Sofe abgerubhrt, der Lattich danu daju ges
than, gut darinne umgewendet uud darauf gefehen daf er gehorig
gefalzen ifts nachher angerichtet und dic Spectwiicfeln dariber ges
ftreut, Statt SpeE fann andh) Butter genommen werden,

Rrautfalat warm. Salade de chou-cabus.

Weis + oder Nothtraut wird fein fadigt gefchnitten, in ein Kafs

ferol gethan, aly, Weinefjig und ¢in Stk Butter, oder ein

Stuct Sped Elein wurflidt gefchnitten und duntelgelb gebraten dazn

gefigt, dann obngefihr eine Stunde fangfam gedampft und wakhs
readdem manchmal umgerwendets gulest mit Pfeffer geronr;t,

Stalienfher Salat. Salade a I'ltalienne.

®icfes ift cin felofftandiger Salaty da er nun aber einmal
einen Plas haben muf, fo mag er an die gewdhulichen Salate,
wo er wabrfcheinlich auch uerft gefucht werden wird, gereibet feyn.

VBricken werden in 3wei Soll lange Stidde, und Salamiwurft
und Gitronen in Sdieiben gefchnitten, (lektere ausgeternt,) Sars
dellen gewafchen und von den Griten abgezogen, und nebft Nus
fcheln, Pfeffergurechen, Kapern, Oliven u, fu m. fymetrifd) v eine
ticfe ©dhitffel gereibet und 'Oedl, Cfjig, Pfefer und Saly vers
mifcht daruber gegoffen, Aud) fann alles durcheinander gemifehe
werdetts

BVon den Eiern. Des oeufs.

®ie Hubhnercier find die cingigen welche in guten Ruchen ges
braucht werden, denn fie Ubertreffen alle andere ‘an Wobhlgefchmad.
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