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Rerlorne Eier.  Oeufs pochés.

Obngefabr cine Kanne 2Wajfer wird gefaljen und mit einem
guten Xheil Weineffig gefanert in cinem Elcinen Kafjerol aufges
fochts Ddarein werden daun drei oder vier gani frifchgelegte Cier,
einé nach dem andern, bebutfamr audgefhlegen, wobei das Waffer
immer wallen mug, fo dag ficdy die Cicr von Jelbff wendens unach
einer guten PMinute wird das erjie S mit einem Eleinen Sdanmes
[0ffel bHevaus gehoben und nadhgefehun ob das CEhweid eine jarte
Haltbarfeit erlangt habe? (das Cidoteer muf noch gany weich feyns)
auf diefen Punke geformmen, wird ein & nad) dem andern herauss
gehoben und in falted Wajjer gelegt; daun wird wieder von vorne
angefangen und fo fort gefahren bis man die nothige Anzabl Cier
hat. @ind die Cice neugelegt fo bhalten fie fid) sicmlid) cirund,

find fic aber alt, fo lauft das Cierweis breit oder [0ft fich gang |

yon dem Dotter ab, und {ind aljo werthlod. Das Jottige au dem

Cierweis wird dann weggefchnitten uud die Cier in frifches Aajfer

gethan. Vot domn Gebraud) werden fie i heifem Wajjer erwarmt,
dann auf ein weiges ITuch bhevaus s Abtropfen gelegt und fo
augerichtet.

QLerlorne Cier mit Jleifhfaft. Oeufs pochés au jus.

Fwolf 018 funfiehn Eier werden nach) vorgehender Weife bereis
tet, angerichfet und ein brauner, flarer Fleijchfaft wird darunter
gegoffens. &@o fonunen fie aucdy mui dem Elaten Saft von Cnten
oder Nebhihnern, mit Sardellens Paradiesapfelz Krauvterfofe u, d,m,
gegeben merden.

Berlorne Sier mit Saucrampf. Oeufs pochés a Poseille.

- Gtwas Sauerampf wird auf die Sdyufjel angeridhtet, die Tier
um!; vorgehender Weife OLereitet, darmm gefest und das Jnnere
dann noch mit Saucrampf cmgcfu[It. So werden die verlornen
Cier auch mit @pmat Sudivien, Srbfens oder Linfenmus u. d, ni,
gegebetts

LBerlorne Eer mit Senf.  Oeufs pochés a la moutarde.

Orvei Qoth DButter [aGt man fteigen oder aud) roth werden,
figt alsdann einige Loffel teutfhen Senf, ein Fleines Glas Wein
nnd efrwas Jucfer hingu, bindet diefes gut durcheinander, macht es
heif und gieht diefe Sofe dann nber die nad) vorgehender Ave vers
Iﬂrnen, arm gemachten, nﬁgctrupften und angerichteten  Cier,
Auch “fann in Ties grof Butter, cin halber CHIOFel voll Mebl
gelbbraun gefchwise, dann mit detm Wein und etwas Fleifchorube
oder LWajjer 3u cinet ©ofe aufgeldft und eingefocht, und hernad
©enf und etwas Juder dazu gefuat werden,
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