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Safjerol gerungen; funf bis fechs CRloffel voll Confonmee, Fleifchs
brithe oder weife Kraftfofe, Salz, Muscatnuf, wenig weifer Pfef-
fer und ein Wiertelpfund frifdhe, flein gepfludie Butter dazu ges
fiigt, auf fanftes Feuer gefest nnd mit einer NRuthe oder cinem
Rubrloffel gerubrt big ¢8 anfangt aufjuquellen, dann das Kafferol
vom Feuer genommen, gut gerubrt und wieder auf das Feuer ges
fest um fic vollends didfe werden ju laffens fic mujen mebe weid
als vefte fenns darnach auf cine faue ©dyuffel oder in ein &Silbers
fafferol angerichtet und gebacfene Semmeltruften darum gefest. Fue
gewdhnlidy werden die Cier alle gany genommen, Statt Confoms
mee fann auch chenfoviel RNabm oder Mildy, oder auch Wafjer
genommen werden.  Audh fann man blod Gier und BDutiter ohue
Suthun andrer Flaffigkeit abrihren,

Geriibrte Cier mit Weispilzen oder Schampinionen.
Ocufs brouillés aux champignons.

Gertihree CGier mit Lrniffeln. Oecufs brouillés aux truffes.

Geriibrte Cier mit Morchefn. * Oeufs brouvillés aux
morilies.

Gerithree Cler mit Spargeln. - Oeufs brouillés aux
points d'asperges.

Gertibrte Cier mit Sdhinfen. Oeufs brouillés au jambon.

Gertibree Gier mit Kalbsnieren. Oeufs hrouillés aux
rognons de veau.

Gernipree Cier mit Sarbellen.  Oecufs brouillés aux
nchois |

Geribree Cier mit Picklingen. Oeufs brouillés aux
harengs saurets.

Dic TWeidpilze, die Fruffeln nud die Morcdheln werden Elein
wurflicht gefchnitten oder fein gehackt und in Butter leicht gefchrists
die Gpargeln werden zu Erbien gefchnitten, in gefalzenem Wagfer
gefocht und abgegoffens gefochter &dhinfen oder et gebratene
oder gefchwungene Kalbéuicren werden fein gewiegt; ein BViertel
pfund Sardellen werden rein gewafdhen, von den Graten geloft,
Elein wirflicht gefchnitten odber fein gehackt und mit der Butter ver:
mifches el fecte Picklinge werdben gewafchen, die Haut davon abs
gejogen, alle Graten weg gemadt und in fleine Stickchen gebro-
chens in diefem Juftande wud cine jede Juthat den Ciern Dbeiges
mifdht und tbrigend damit wie vorgehend verfabhren,




