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Srangdfifder Cierfuchen mit Weidpilzen. Omelette aux
champignons.

Die MWeigpilsen werden in dunne Scbheibcdhen gefchnitten, ein
wenig fein gefchuittenen und ausgewafchene Peterfilie und nach Be-
lichen andy Sdynittlaudy oder ein wenig feine Iwiebel, Sals, Pfefs
or und Nufarof Butter daju gefgt, uber dem Feuer gefdvuns
gen, und wenn fie eingeddmpft find, el “Inrtcbtmﬁc{vu[l @panifche
@ofe darauf gegoffen, wverfocht und abgefettet und ubrigens wie
mit dbem Eierfuchen mit Truffeln verfabren, o fann aud) cin
MNagu von NMorcheln angewendet werden.

Jrangofifher Cierfudyen mit Kalbsnicren. Omelette aux
rognons de veau.

Cine arofe obder gwei Eleine am Spich gebratne Kalbsnicren
werden nebft ein wenig von ihrem Fett in fleine Wihefeln oder
& cheibchen gefchnitten, -in ¢in Kafjerol gethan, gehackte Peterfilie
und nach Belicben audh) Schnittlauch oder feine Iwichel, Saly und
wenig Pfeffer dasun gefugt und auf demr Feuer ein wenig gefdyvise,
dann ehwad braune ©ofe daju gegoffert, fochen lafjen und abgefets
tet und wie bei dem Clerfuchen mic ehfeln verfabren,

Srangofifher Cierfucdhen mit Sdinten, Omelette au
jambon.

Cin Stadden {dhon vother, gefodyter Schinken wird obhue Fett
fein gewiegt, tn ¢in Kafjerol gethan, etwas braune Sofe und Tiess
grof frifche Butter daju gefitgt und warm gerihets Ubrigens wie
vorgehend verfahren.

Kardinals Ciecfudien. Omelette a la Cardinal.

8 werden dreifig Krebfe genommens von ben Schalen eine
Krebsbutter, und von den Sdhwanzen und einigen Kalbermilhen
ein Elcines Hagu Dereitet nund mit Krebsbutter gerdthet; darauf wird
ein einfacher Cierfuchen mit Krebsbutter gebacken und mit dem
E}mgu wie vorgehend gefullt und angcridyrcr. Auch founen drei
dunnere Kuchen gebacken und el unten und ciner dariber auf
die Schufjel angericdyter werden.

Srangdfifher Cierfuden mit Sauccampf. Omelette a
- I’ oseille.
3 wird eciner oder drei cinfache Ciertudhen gebacken und mit

Saucrampf; wie vorgehend gefullt und dngerichtet. So Eanu auch

@pinath, cin Nagu von Spargeln, Carden w. d. m. angewendet
weroet.
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