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Srangdfifder Cicrbuden mi¢ Sardellen, Omelette aux
anchois.

Cin Biertelpfund Sardellen werden gewafdhen, von den Gris
ten geldff und Elein wurflicht gefchnittens dann unter die Tier ges
mengt und ubrigens damit wie bei dem cinfachen Eiertuchen vers |
fabren. &o founen and)y Kalbsnicren, Sdyinfen w. d. m. blog |
Elein wurflicht gefdhnitten, und Picklinge Elein gebrockelt unter die I
Cier gefdhlagen und fo die Kudhen gebacfen werden,

Srangofifder Cierfudyen mit Sped. Omelette au lard.

Gin balbed Pund durchwadyfency Spect wird in Wiirfeln ges
fchnitten und in faues LWaffer gethan um ihn 3u entfalyens dann
abgetrodfnet, ein wenig BDutter in der Pfanne jerlafen, der Speck
dagu gefiigt und dunkelgeld gebraten; bernach werden die jerfchlas
genen Cier darauf gegoffen und diefer Kudpen ubrigens wie der
cinfache Crevbudyen gebacken und angeridytet,

Srangdfifder Ciecfuchen mit eingemadten Friditen.
Omelette aux confitures.

8 tird cin cinfacher Cierfudyen gebacken, cingemachte Fricchte
barauf gethan, jufemmen gerollt und auf die Sduffel angerichtet,
bann mit Sucfer beftreut und mit einem glubenden Spieschen ges
rade ober verfchobene Wicrcce davauf gebrannt,

oleftiner Cierfuden. Omelettes a la Célestine.

PVon 3wo0lf Ciern merden gany dunne franofifche cinfache Siers
fuchen gebacken und auf DecEeln oder cin weifed ITud) herausges
glitten, bdann mit Confitir eder einem Franfchipantochel uberfiri
dyen, sufammen gerollt, aun beiden Snden gleidh gefdhnitten, auf
bie Schuffel angerichtet, mit Sucker beftveut und mit der gluhenden

Sdyaufel glafirt,

CGierfladdien oder Cierfledden, (Plannenfladden) englifd,
Pannequets, wabrfdeinlid) von dem englifdhen:
Pan - cakes.

Drei WicrtelsFanne fufer Rabhm wird genommens eine halbe
Kaune davon warm gemacht, ju dem ubrigen aber werden jehn
gange Cier gefchlagen, cine Handvol Mehl, (etwa ficben bis adt
Qoth,) wenig Saly, Sucker und abgericbene Qitronfchale daju ge-
fugt und mit einer Schneernthe vedht fein gefblagen oder aud) mit
dem Quirl fein. gequirlt und dann der warme Nahm dazugegoijens
mittlerweile werden jehn Qoth Butter [eidht jerlajfen und davon
unter die Mafje foviel gemifcht daf fie fich beim BVaden alleine




