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Keofetten von Kalb. Croquettes de veau.

Rrofetten von tamm. Croquettes d’agneau.

Salbgz oder Lammsbraten wird (ohne Haut und Nerven) nebfi
abacfchwitten Edhampintonen, wenn man fie hat, wie vorgehend
fein wueflicht oder tursftiftlicht gefchnitten, und ehwasd getohtes und
cOenfo gefchnittenes Kalbseuter oder Lammsfett dagn gethan, obdey
ein wenig frijthe BDutrer unter die Sofe legivty ubrigens wird wie
vorgehend verfabhren,

Krofetten von Kanindhen.  Croquettes de lapereau.

BVon ecinem oder el abgebratnen Kanincdhen wird das Fleifch,
Cobhne Haut und Dterven) nelft Xriuffelu oder Sdhampinionen tvie
vorgehend gefchnittens Gbrigens wie bei den Kvofetten vou K&lbers
mildhen verfahren.

Kreofetten von Kappbabn.  Croquettes de chapon.

Das Fleifch von einem abgebratnen Kapphabhn wird (obhne
Haut und Deveen) nebft fetter Gansleber, Traffen und Schams
pintonen, wenn man fie hat, wie vorgehend gefchuittens unters
deffen wird weife Kraftfofe dif ‘eingefocht und mit einigen Gier:
bottern [egirt, oder ein Kraftbefchamel recht dicke cingefodht und
unter eine und die andere Sofe ein wenig frifhe Butter gebuns
dens  Ddas Gefchuigel danu damit vermifcht und gehorig gefalzen.
Das Fleifdh tann auch gany einfach mit gemeinem Befdhamel veys
mitjcht werden,  UWibrigens wird wie bei den Krofetten von Kalbers
milchen verfahren,

Kroletten von jungen Hibnern. Croquettes de poulets.
Krofetten von TLruthubn,  Croquettes de dinde.
Keofetten von Rebhiubnern. Croquettes de perdreaux.

Krofetten von Fafan.  Croquettes de faisan.

Terden alle nad) vorgehender Art Lereitet,
©o aud) tonnen Krofetten von einem jeden Salpifon, Gehack
oder us Dereitet werden,

Krofetten von Het. . Croguettes de brochet.
Srofetten von BDarfdhen.  Croquettes de perches.

Srofetten von Sander, . Croquettes de sandre.
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