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Keofetten von tadys. Croquettes de saumon.

Krofetten von Stodtfifd) :c. Croquettes de morue ete.

Der Fifch, fei cr im Salswafjer gefocht, geddmpft oder ge-
braten, wird, wenn ¢r falt ift, (ohne Haut nud Graten) in Eleine
Gtuctchen gepfluctt, tn ein dick eingetodhtes hHeifes Befchamel qe-
than und wmit Saly, weifem Preffer und Muscatnuf gewdiest und
burchgefchiventts ubrigens werden diefe Krofetten wie jene von
Kaloermilchen beendiget, Ober es werden zwei Eiergrof gute Duts
ter in ein Kafferol gethan, ein ERIOffelvoll Mehl qut darunter ges
mifcht, ©aly, weifer Pfeffer und Muscatnug daju gafth L‘rﬁujti
fabr cine Biertelstanne E)m[;m datauf gegojfen uud auf buu Seuer
abgerihrt, fo da es cine redht dicke Sofe bildet, ofue 3 tochen
su laffew, uud ftatt dem Bejchamel gebrancht,

Krotetten von Crdapfelnt. Croquettes de pommes
de terre.

Obungefahr vier und zwansig grofie, gute Erdapfel werden in
glithender Afche oder in der NRohre gar gebratens ibhr Mare dann

beraus ‘geholt, ju drei Vicvtelpfund davon cin Wiertelpfund Butter

gethanm und sufammen glatt gerabre, Hervady drei ganze Eier nad
und nach darunter gemengt, mit &alz, weifem Pieffer und Mus-
catnuf gewuest, durch ein Sieh geffridhen und auf das Fis oder
fonft an einen Ealten Ort geffellt. Wenn die WMafje falt und vefte
ift, werden Daumenlange und dicfe Wurfidhen daraus geformt, i
fein serfcblagene und gefalzene Cier getuntt, dann in Semmeldro:
feln gewalzt und in nicht ju heifern Schmaly su {honer Farbe
gebackenn.  ©ie werden beim Anrvidyten it gebackner Peterfilie
gegiert,

Krofeccen von grimen Cibfen. Croquettes de
petits pois.

Feine grune Cubfen werden gedampft, Furs gefoft und falt ges
ftellt, Oblaten werden im vier Quetfingerbreite und lange Stiicks
den gefchnitten, in faltes Wajfer getaudht und auf ein reines Bref
gelegt, darauf wird ein guter halber Chloffelvoll von den Crbfen ges
fept, die Oblaten daruber jufammen gebogen und lange oder runde
Krotetten davon geformt; hernady in fein serfchlagenen und gefals
genen Cicrn wobl umgewendet, , dann in feinen weifen Semniel-
brofeln gewdlst, und julegt aus heifem Schmals gebacken,

Krotetten von Ciern.  Oeufs en croquettes.

Swolf hart gefochte Cier werden EIein’iiﬁﬁfﬂic’é-t gefchnitten, in
dick eingcfec{;teﬁ_belﬁcﬁ Kraft= oder Gemeincs BVefchanmel, oder in
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