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eine Mabmfofe mit fein gehackter Peterfilic und nady Belieben
auch Schnittlauch oder Swicbel gethan, durchgefchwentt, gehorig
gefalyen, et roenig weiger Pfeffer dasu gefigt und ausgefchiretet s
bas NHagu muf dice feyn; nadydem e falt und vefte gemworden
iff, werden Srofetten, wie folche von Kalbermilchen gemadyt wers
dew, davon geformt und aud) wie diefe Geendet,

Oefullte Semmeln ausgebaden. Profitrolles au
salpicon,

Kleine runde Milhbrode, in Grofe eines fchonen Borsdorfer
Apfels werden genommen, die Ninde aufgeraspelt, ein Deckeldyen
beraus gefchuitten: und ausgehohlert, dann in Aahm getaucht und
e wenig weichen  gelaffens - hernach mit einem Salpiton gefillt
und die Oedeldhen genau darauf gepaft, in fein serfchlagene und
gefalsene Cler getunft, dann in feinen weifen Semmelbrifeln ges
walit und aus den Sdymaly fu: fhoner Farbe gebacken, nachdem
auf Xofchpapier heraus gelegt und erhaben angevichret,

Gebirnfchnitten (Gebirn - Bavefen) gebacenn,  Paing
dorés de cervelles.

Cin RKalbsgehirn wird in frifchem Waflee ausgewdffert, bdie
$aut davon abgejogen, in gefalzenemy Waffer 3eban Minuten ges
tocht und dann trocfen ablaufen gelaffens  hernach fein gehacte,
SPiefrer, Muscatnuf, ein wenig fein gebackte, ausdgedelichee Peterfilie
und nad) Belicben aud)y Sdnittlaud) darunter gemifchts  darauf
werden: Nundjemmeln in diwne, jwei EHeine OQuerfinger breite und
Sleinfinger lange, viereEigte, gleichgrofe Scheibchen gefhnitten, ¢ing
bavou guten IMefferrnucten dicfe mit vem Gebirn uberfividhen, ein
andres daruber gelegt und genau darauf gepaft, nud fo fort; vor
dem Anrichten werden diefe Shnitten in serichlagenent und gefals
genen Eiern umgewendet, in dag beiBe ©dhmaly gelegt und fchon
golvgelb gebacken.  Diefe Schnitten’ werden wie die Krofetten nah
ber Guppe gegeben oder aucy) um Gemiife gelegt.

©olbbrode von Geflagel, © Pains dorés de volaille.

Mundfenmmel wird in dinne Sdeiven gefchuitten, diefe mit eis
nem runden Ausftecher, swei Ouerfingerbreit im Durdhfchnitt auss
gejtochen,. ein @cheibchen mit einem feinen Gehack oder Mug von
Gefiugel guten IMefferricken dicke uberfirichen und cin audres dars
uber gelegt, und fo fort big 3u Enude s sulefit werden dicfe Brod-
dyen wie vorgehend in Eier getunfe, 3 fchon golvgelber Farbe ges
bacten und dann- gehauft -angeridjtet, ALl b
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