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reitet, mit ctwad weifer Krafte oder BVefdhamel = Sofe vermifeht
und in PMurbteig gefullty ubrigend wird gany wie vorgehend vers
fabren und, nachdem die NRiffelen gebacken find , mit Krebsbutter
iberftrichen und angeridtet,

BVon den Reisfafferolen, Des casseroles
au riz, p

Die Reisfafferole find dazu beftimmt: feine Nagus und Ges
hacte, weldhe ficd) auf die blofe ©dhnffel nicht hinreichend anridhten
laffen, oder' unaunfehnlich erfdheinen wirden, 3u fafjen und fie fo
vom fdyonften Anfehn begleitet aufjutifchen, Die Kruften felbiE,
fowodl wie fie vecht gut 3u effen find, werden aber bei grofen Ta:
felu nicht angeariffen.

3u einem fleinen Vorgericht (Boreffen) wird ein und ein Hale
Des oder zwel Pfund carvolinifher Neis genommen , durchaefehen,
erft einige IMNale in Ealtem, dann ebenfo in Heifemr und dann wies
der in faltem Waper gewafdhen und abgegoffen, alled, was nidt
weis ift, auégelefen und nachher in ein ohugefibr zehu Joll breis
teg Kafferol gethani auf wei Pfuud Neid jwei und eine Wiertelss
Sanne (reicdhlicdy) Waffer gegoffen, jwaniig 0id vier und Fwan;ig
Yoth Butter oder cbenfoviel Ab{hopfiett von Weidgefligel, oder
frifches, gans reineg Fett vom Fleifchfefel und nothiges Saly daju
aefugt, auf frarfes Feuer gefest, angefodht und verfehanme, dann
sugedeckt, auf glithende Afihe geftellt und gany langfam gedampfts
nach funf und jwangig bis dreifig Minuten wird der NReis ecin
Dal umgerubre und dann wieder eben fo lange fortgedampfity nadys
her toieder einige IMale udigeruhrt und, wenn alle Feudytigeit ein
gefauat ift, und der Meis fidh wifchen den Fingern gany leicht

serdriccfen [aBt, vom Feuer genommen, widrigenfalls aber noch fort= |

gedampft und nady Befinden nodh ¢in wenig angefeuchtets wenn
er danut auf den Punft gefoht iff, wird er cinige Minuten umges
vihre und uriicf geftellt.

Jtadydem  der Neis endlich nur nody fau iff, mwird er gut
und anbaltend umgearbeitet, damit die Koruer fich zum Iheil jers
malmen, und fomit ein feiner und vefier TYeig gebildets follte ep
fich aber nidht vollEommen binden, fo wird er noch mit ein wenig
Wafjer, aber ja nur wenig auf cin OMal, angefeuchters ed muf ein
vefter aber aud) gut gebundener Xeig fepn,

Oatanf wird der Neid auf cine Platte oder Tortenfcdhnffel Hers
ang gethan, 3u einem fieben Soll breiten und vier bid fiunf Joll
hohen Kafjerol gerundet, mit den Fingern, weldhe in frifches. Waf-
fer getaucht werden, vollfonrmen geglattet und nachher durd) Cine
dritcke vergicets vorziglich wird dasu eine Mobre, welde auf einer
cite fharftandig jugefchnitten wird, angewendet; diefe IMohre
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