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fann andy febr verfchicden andgefchnitten oder audgeftodhen und das
mit fehr figeliche Cindricfe in den fehr émpfinglidhen Neis ges
madyt werdens die cinfadhften Cindeiidfe find: einc fhief oder ge-
radaufgehende Qanuelivung§ verfcdhobene BierecFes Neihen von Halb-
vingen, ubcr obder neben cinander laufend . 1. Die Tindricke
mifjen aber alle wenigftens  fleinen Fingerbreit anseinander uud
siemlich tief feyn, damit die BWorftofe fich dunkel. farben, wabhrend
die Wertiefungen nur weis trocknen, wasd febr gut ausfiehet, Ein
Finger Oreit vom Nand ab wird aud) cin Dedel eingeeichnet,
Cndlich witd das Kafferol mit etwas Elaver Butter - tberfirichen
und anf cinen Dreifuf  in den bHeifen Ofen geftellts dag Badken
fann cin und ecine bhalbe Stunde daucrns nad)dem es cine fcdhone
vothlidy= gelbe Farbe hat, wird ¢3 aus dem Ofen genommen, bder
Deckel abgehoben, und der Neis bis anf eine gut haltbare Krufte
ausaehohlt.  Dach dem Fullen und Ffury vor dem Auftragen
werden die hervorfiehenden Theile fietd mit Elaver, bheller Glafur
uperglanst. .

Tn die Neistafferole werden alle Avten Fleifch « Gehacke und
Mifer , Eafalope von GSefligel, Wildpret und Fifdhen, Blanfette,
Fritaffees von Hiubhnern, Kalbsbruffihnitten, Kapphahn » Nocen 1.
und uberbaupt alle braune und weife Ragus angerichet,

NReisbafferol foniglid). Casserole au riz a la Reine.

¢ wird ein fehr weifes Geha oder Mué von drei Kapps
hithnern nebft ctwas fehr weifen Schampinionen mit dem weiBeften
Kraftbefchamel bereitet, in das vorgehend Defchricbene Neistafferol
angerichtet, ein Krany rvedht fdyoner weicher Cier darum gefest,
uber jedes ein Eleines Hubner - Unterbriftchen nady Contr gelegt,
und uber die INitte ein wenig Befchamel gegoffen.

NReidtafferol mit Rebhubhner-GehaE. Casserole au riz
garni d'une purée de perdreaux.

Hier wird ein gqut bearbeiteted Gehack oder IMus von ep:
huhhiern in daé Reistafferol angerichtet, cin Krany von Eleinen,
runden und gleichgrofen, in Glafur gefchroungenen Traffeln darnm
geferst, und die Mitte mit ein wenig Syanifcher Sofe glafirt.

Coenforvohl fann cin Gehackt oder Mué von Fafanen, Scdhneps
fen, $Hafen, Kanindyen . in das NReistajjerol gegeben werden.,

Reistafferol mit veifem Reidhenragu. Casserole au riz
a la Toulouse.

Cin weifes NRagu von Kalbermildhen, Habhnewtommen und
Jicedhen, fetter Qwber, Schampinionen und fdheidigt gefchnittene
Truffeln it legivter Kraftfofe berettet wird i das Meistafferol




