440

angcrichtet und nady BVetieben wit gefpickten und glaflicten K&loers
tilchen Oefranst, R

Coenforvobl fann ein braunes Meihenragu in den NReis anges
vicheet werden. y |

Reistaffero! mic Blanfece von TWeisqefligel mit ruffeln.
Blanquette “de volaille aux truffes.

€5 wird ecin fhones Blanfett won Hithuers oder Kapphithuers
Griften, welde in Butter gefhmwungen und nach dem Ertalten s
Dlankett gefchnitten worden find, nedff in @dyeiben gefchuittener
und in Dutter gefchivungencr Teafeln mit legivter  Kraft- oder
mit BVefchamelfofe bereitet und jicelich in das ARcistafjerol an-
aerichtet. .

So fann aud) cin Blanfett vou Kalbermilchen, NRindsgammen
mit Triffeln . in den Neis angerichtet werden, -

Reisbafferol mie Esbalopen von Ganslebers Casserole
au riz a la Perigord. |

aei fette Ganglebern werden. auggewdfert, gewdllt, abgefrifde
und hernady in Cstalope gefchnitten, in Butter gefhrwungen und
babei gefalzensy nadhher auf eine Servictte sum 2Abtropfen gefchiits
tet, nodymals jugernndet und dany vebft Hahuentammen und Niers
chen, einiger gwangig {chon weifer, abgefhwister Schampinionen
und einer Angahl in Habnnicrehenform gefchnittence Trdfeln in
ein Safferol gethan, eine Eraftige, mit etwas Mabdeirawein cinges
Fodyte @panifdye Sofe darauf gegoffen, erhift und - i’ das NReiss
tafjerol angeridytet, | |

_Reisfafferol mit Esfalopen von Wildpret.  Casserole
au riz au chasseur.

Bwolf bis fechézehn Neohihnerbrifte werden nehfE  fehs oder
ad)t, fdywarzer, rund und. fdyeibigt gefchuittener Fraffeln gefchwun=
gen und dabei mit Saly und Muscatnuf gewiiests die Briffe auf
einenn Xeller gelegt, die Rriffeln aber abgegoffen und in ein Ragus
fajferol gethaus nadydem dic Brifte ertaltet find, in Estalope ge-
fchnitten und ju den Teifeln gefigt, mit eciner Spanifchen @ofe,
weldhe mie Confommee- oder Effeny von Wild beveitet iff, begof-
fem, 1m Wad erwdrme und in das Neiskafferol angerichtet,

Ehenforob! Fonnen auch Esfalope von Fafanen, Lrchen, Kas
ntnchen, fungen Hafen mit Blut . ¢, 0 den NReis angerichtet
werden. |
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