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NReisbaffero]l mit einem Kari ober indifhen Frifaffee von
jungen Hubnern. Casserole au riz a I'Indienne.

€5 wird cin gewobuliches Frifajffee von jungen Hihnern be-
veitet; BDruftfpect wird in fleine, runde Scdheibchen gefchnitten, ge=
wallt, in Fleifhbriubhe gefocht und nebft Habhntdmmen und Niers
dhen ju dem Fritaffee, reldes aud) mit Scdampinionen verfehen
ift, gefigt, mic vothem, gepulvertem Pheffer, Curcuma und einer
Aufiojung von afran fcharf gewnrst und {hon geld geférdt, in
dbas MNeiskafferol angerichtet und eine Einfaffung von fdydn gritnen
SDfefjergurichen darmmn gelegt. |
Aud) Eonnen Kalbsbrufifchnitten auf diefe Weife bereitet und
gegeben werbden,

Reistafferol mic Gstalopen von Stor.  Casserole au riz
garni de filets d’esturgeon.

Hier werden CEstalope von Stor und Tehfeln oder Schampi-
nionen it legivter Kraftfofe oder Faften-Befdhamel beveitet, recht
heif gemadit und in das Reistafferol angerichtot.

Auch tonnen Auftern, Krebsfchwanse, Karpfenmilche und Arti-
fhockenboden dagu genommen werden.

Ehenjo werden Estalope von Lachs, Sander, Barfdyen, Hedyt
1. 2. Dereitet und in den Meis gegeben,

Reistafferol von Stodfifd). Casserole au riz a Ia
bonne morue.

Der Stocfifh wicd mit Rahmfofe odber-Faftenbefhamel Gerei-

tet (m. f. Abfchnitt von Fifhen,) und in das AReistafjerol ange-
vichtet.

Orofies NReisfafferol. Grande casserole au riz.

Diefes wird im Gangen ebenfo wic das Elcine Neistafferol He-

reitet, nut daf der Meis jwei= oper dreifach gemommen wird, und
wird ald Auswedfel gebraudt,

Gewohnliches Reisfafferol. Casserole au riz i
| Fordinaire.

Cin Halbes oder drei Wiertel - Pfund nachy: vorgehender Art ge-
todhter Deis wird auf einer Platte su einem Krans, einen halben
Finger dicken Boden laffend, ausdeinander getricben und ohugefahre
drei 3ol hodh in die Hobe geprefts dann mit einems IMejjec obder
einer fcharf sugefchuittencn tohre qaerieft, mit einem Cidotter et

pem halben Ciwefg uberfivichen und 3u vothlicher Farbe gebacken:
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