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dem fie eine fdhone Goldfarbe hat, wird fie heraud auf eine Sere
piette sum Adtrovfen gelegt, der Deckel abgehoben und fogleich
vorfichtig ausgehoblt, '

Alle ausgescichuete Nagud und Salmis Eonnen darein  ange-
richtet werden.

Brodfrufte mit Csfalopen von jungen Hafen mit BDlut.
Croustade de pain garni d’une escalope de
levrauts au sang.

Die Krufte, nadydem fic nac) vorgehender Avt Gereitet ift, wird
guter Cinie dicce mit Nodenfulle vou Tildpret ansgeftrichen, in
den - Ofenmund geftellt, und, fo wie die Fulle vefte ift, wicder hers
aug genomueny diefe Ausfutterung verhindert die Sofe in die
Krufie einjudringen, fo daB das Magu in feiner Vollfommenbheit
Dleibts darauf werden die Céfalope mit Blut (m. fo A, v, Hafen)
darein angerichtet und fogleich aufgetifdyt.

Su den Csfalopen founen aud) noch dinn gefchuittene Truf-
feln oder ©dyampinionen gefiigt werden,

Coenfowobhl Fann man Cstalope von Kanindhen, Nebhuhnern,
Fleinen ©dhnepfen, Grofvogeln, Levchen 2. in die Krufte geben.

Drodbrufte mit Esfalopen von Hafen falt. Croustade
de pain garnie dune escalope de levrauts
chaud - froid.

Cine Vrodirufte, tn Geflalt ciner Schale mit Fuf, fechs und
cinen Halben Foll im Durchmeffer und anderthalben ol hoch wird
nach vorgehender Avt DLereitet und cine fchone Wersicrung darauf
angebracht; nadhpdem fie gebacken und ansgehoblt ift, wird fie mit
@emmelteig gany dianne ausgefirichen und nady dem Crialten mit
nachfolgendemy Cstalop gefillt,

Die NRudenmusfeln von 3wei jungen Hafen werden in Esfas
fope gefchnitten und abgerundet, mit Elarer Butter in ein Sdhwunge
tafferol gereihet, ein wenig gefalen und mit einem, mit VPutter bes
firichenen Papier Gedeekt, | '

Dic Abgange von den Hafen werden in ein Kafferol gethan,
| nwei ©chalotten, cin Lorbeerblatt, einige Abgange von Triffeln oder
| ©Sdampinionen dazun gefiugt nud cine Kanne Fleifchbenbe darauf
| gedeffen, angefodht und gany langfam fortgefocht s nacd) einer
@f;tnnbe abgefettet und durd) eing Serviette gegoffen. Darauf ird
ein Glad guter weifer Wein wit eciner Sdalotte, einem halben
Yorbeerblatt und ywei Gerwurzuageln eingefocht, nadhher das flare
Confommee und chenfovicl getlarte Spanifdhe Sofe daju qefiiat,
| angetocht uud daun gany langfam cine gute Halbe Stunde von der
| Seite fortgefodits “fachdem’ abgefettet, nnd purdy cin Haartuch in
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