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cine Neihe Iahne von Mohren aufrecht und eine andre von weis
gen Muben, nad) unten getehrt, dagwifdhen gelegt; auch Eounen
Bander jun Anfang und jum Sdluf wie in der INitte gegogen
oeroc.

WVieriend  wird der Model audy {huppenartig mit Mohren
und tweiBen Nuben ausgelegts und fo giebt ¢é noch verfchiedene
Werzicrungen,

Bu den leptern Werzierungen werden die IMohren und Riben
lang = vicrecfigt und drei bis vier Linien dick gefchnitten, ubrigens
wie vorgehend getochts Obeim Auslegen werden fie danu exff in
die gewunfchte Form ausgefchnitten oder ausgeftochen.

Nadhdem  die NRebhuhner und der SpeE heraus genommen
find, wird der Kohl abgegoffen und Fwifchen ciner doppelten Ser-
viette geprefty der Spef in Sdheibchen gefhnitten und die Neb-
hithner nett jerlegt oder auch gany gelaffens der gange Modef
diine mit Kohl ausgefirttert, erft der Speck und nachher die Neh-
hithuer, die vechte Scite unten, darvein gefdichtet und mit Kohl
gefchioffen, fo daf die Oberflache rvedht gleich iff, und mit einem
rund gefchuittenen, mwit Butter beftrichenen Papier bedeckt,

Cine gute Stunde vor dem Anvichten wird diefes Buntgemis
in das Dampfbad gefest, oben und unten glihende Afhe gethan
und unterhalten, und fo erhists finf oder fechs Minuten vor dem
Antichten wird der Model uber eine adhtfach jufammen gelegte
Servictte, auf einem Kafjeroldectel iiegend, geffirst, um alle Fet=
tigkeit abjuzichen, aber ohne den Wodel abjunehinen, nachdem wies
der umgetehrt, die Schiffel dariber gelegt, das Gemis darvauf ges
fticst und der IMNodel langfam abgchobens; das Gange mit heller,
diinner Glajur uberglangt und die Sofe in einer Sdhale danchen
gegeben.

Uibrigend fann das Buntgemusd, nachdem e gefturst iff, nodh
auf verfchiedene TWeife mit grimen Gemufen, welche blos in gefals
senem IBaffer gefocht, fo wie auch mit andern Gemufen auf der
Oberflache gefchmadtvoll belegt und am Fup mit fleinen, glafirten
Swieheln oder Srdapfeln, Blumentohlroschen oder Nofenfohl, ein-

seln oder gemifcht, befranst werden. |
Auch) fann man das Buntgemus in einem IModel mit Tille

bereiten und, nacdhdem e gefturst iff, cin Esfalop von Fafan, Reb=
pihnern, Sdhnepfen, Levchen, Tauben,  DHajen ober Kanindyen,
Blantett von Gefligel, Kalbermilchen ¢, in die HOhlung geben,

Nodh eine andre Aet BDunfgemirs,

NRitben und Mohren werden in Sanlden jwei und cinen Hals
ben ol lang und drei bis vier Linien dic; fecdhs oder acdhte-aber
voi jeder Sorte fechs Gis acht: Linien dicke gefchnitten und wig
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