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sorgehend gefodhts e Kuppehmodel dimne mit Butter qusgeftris
chen, die dbickern Muben in fduwache Liniendicke Bldttchen gefehnits
ten und die Kuppel vofettenarti damit belegts dariber fommt ein
Ciniendices Krangchen von grimen Welfdytohlblattern, und darauf
werden  die @auldyen bunt aneinander aufaeftellt; bdas Ganje mit
gedampfrem Welfchfohl oder Kopflattich (wie vorgehend) auggefits
tert; jerlegte Debhubhner, Tauben, Kalbermilhe oder Kalbgbrufts
fchnitten 2c,, mit der rechten €cite unten,  darein gelegt und das
swifcpen mit einem fleinen Gemifchgeniis, braun oder weig, abey
fury gefoft, ausgefullt, und mit Kohl gefhlofens nady dem Stitrs
sen wird cine Gemiseffeny, nady vorgehender Art bereitet, aber
ohne Cofe u Halbglajur cingefodyt, oder dafite etwas helle Glafur
mit Confommee werdinnt und wit cin Eein wenig Sucker verfest
baruber gegojjets

sDuntgerid)t von  Gefligel s Nockenfille mic Blantett.
Chartreuse de farce a quenelles de volaille
garnie d’'une blanquette.

Cin glatter Mrodel wird mit Butter ausgefrichen, mit raffeln
und Krebsfchwanien oder fhon rothen Mobren sietlich ausgelegt,
ftarfen Dautiendice mit Kapphabn - Nockenfiilfe ausgefittert und
ein Blanfett von Sefliigel, weldhes wieder falt geworden fenn mug,
big ecinen Fingerbreit unter dem Nand darein geflllts ein rundes
Papicr wird mit Butter befirichen, cin Fingerdicker Dectel wvon
Sulle darauf aufgefragen und ber das Planfett gefturst, nadyher
ein warmer Kajjeroldecfel auf dag Papier gehalten, um daf die
Dutter {hmilze und das Papier lo8 [aft, die Fulle dann mit der
am NRand gut verbunden und ein mit BPutter Oefteichenes, tundes
Papice daruber gedeckts zulehit finf big fechs Bicrtelftunden im
Dunfibad gar gemacht und erhifes Heim Antichten wird der Mo=
del heraus gehoben, abgewifcht, die Schiiffel dariibet gelegt, darauf
umgefturst und abgehoben.

©tatt dem Blantett Fann auch) ein weifies oder braunes NReis
chenvagu, ein Cstalop von Wildgeligel, ajen oder Kaninchen,
Kaloermilche 2. darein gegeben werden,

Bon den Sdmeer-Soceln Oberbaupt, Des

socles de ‘saindoux en général.

Sdhmeer:Socfelnn find _@nuptgicrml. flie Pracht=Fafelns qut
bargeftellt feben fie Kenntnif in der Seihnentunft und guten Ges

i fchmack poraus.

30 cinem Mittefmagigen Sockel werden wvier bia funf Pfund

| frijches @dyweinefdmeer und ebenfovicl weifer Sdhopstalg Elein
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